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Dear Our Precious Customer,

Thank you for choosing a product. We would like you to be satisfied
with our product, which has been produced in our highly qualified,
technological and modern facilities.

You can use your oven with pleasure and confidence for many years
by performing required maintenance and showing necessary care.
Read the whole manual. Retain the manual during use of the
product. If you hand the product over to someone else, give them
the manual as well.

/\ This Operating Manual is prepared for multiple models.
Some of the features mentioned may not be available in your
product.

Symbol Meaning

Important Information

Warning - Caution

Risk of Electric Shock

Risk of Fire
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1.Important Safety Warnings

Read the manual carefully before installation and use of the appliance.
The appliance shall not be covered under warranty in case of an incorrect
installation or use performed by a person other than a specialist.

AGeneral Notes

Follow the safety related instructions.

Also read other documents that are provided together with the appliance.

The user manual may be convenient for more than one model.

Keep it in an easily accessible place for a future use.

Disconnect all the energy connections before installation, maintenance and
repair operations.

If the appliance is damaged, do not operate it.

If there is protective gelatin on the panel or cover of your device, please remove
it.

Keep the children under 8 years old and the pets away during and after use of
the appliance.

It is dangerous for the children under 8 years old to touch the appliance without
an adult supervision and to use it on their own.

Keep the packaging materials out of reach of the children, dispose them in a
place where they cannot reach.

Do not bring damp package into contact with the mouth. Keep it out of reach of
the children.

The appliance should not be maintained and cleaned as long as the children
are not under the supervision of the adults.

The appliance is only intended for cooking. Do not use the appliance for the
purposes such as heating the room.

While the oven is hot, tray and accessories may become hot; use oven gloves
or a similar apparatus when you place and remove them.

Do not use steam cleaner for cleaning the appliance.

Keep the surrounding area of all the compartments, where there is an air
circulation, open.

If you would use an oily baking paper, absolutely do not bring the paper into
contact with the base of the oven.

Do not prepare food with strong alcoholic drinks. Alcohol vaporates at a high
temperature, it may catch and cause fire in case of contact with hot surfaces.
Check whether the appliance is turned off or not after use.

Keep the cooking duration under control.
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/\Electrical Hazard

/\ There is a risk of electrocution.

The appliance should be repaired by an authorized service if it is damaged.

In case of any damage, turn off the appliance, cut off the electricity.

Due to the risk of electric shock, do not wash the appliance by spraying or pouring
water on it.

If the lamp would be replaced, disconnect the appliance from the electrical outlet
in order to avoid electric shock.

Our company is not responsible from any damage that would arise for the
reason that the appliance is used without connecting it in accordance with local
regulations.

Absolutely do not use the plug with wet hands.

In order to disconnect the appliance from the electrical outlet, plug it out by
holding the plug, not the cable.

While the appliance operates, its rear surface also gets warm. The electrical
connections should not come into contact with the rear surface.

Unplug the appliance during operations such as cleaning, repair and maintenance.
Do not pass the connection cables over the hot surface. If the cables melt, they
may cause a short circuit or a fire.

/\ Do not try to extinguish the fire with water.

Disconnect the appliance from the electrical outlet and try to cover the fire with
an instrument such as a fire blanket in order to prevent the fire from coming into
contact with the air.



/A\Risk of Injury

If there is a crack on the oven door glass or it is exposed to an impact, the glass
may break and splatter.

In order to clean the oven door glass, do not use harsh and abrasive cleaners
or metal scrapers.

Do not touch the heating/power elements.

The hinges of the appliance door may jam the door during movement. Do not
hold the section which contains hinges.

Never leave combustible materials or oxidizers in the appliance.

Do not heat glass jars and canned food. Created pressure may cause the jar to
explode.

Do not put the tray close to combustible materials or oxidizers after cooking.
The oven door may consist of 2, 3 or 4 glasses. Do not use the oven door with a
removed glass.

The user should not carry the oven on his/her own without gloves.

Intended Use

The appliance is intended for cooking. Do not use it for purposes such as
heating.

The appliance has been designed for domestic use. Use it only in a closed area.
The oven can be used for defrosting, frying or grilling the food.

Do not use the oven for drying purposes by hanging a towel or clothes on its
handle.



2. Environmental Protection

Saving Energy

To learn what should be done while cooking a food in the oven, first of all, we
need to talk about pre-heating. You should apply pre-heating only when it is
required. Pay attention not to apply pre-heating for more than 10 minutes.

» Before cooking, put the frozen food in the oven after you leave them at the room
temperature or defrost them in the microwave oven.

%
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* You can cook more than one food on the wire rack at the same time. Thereby, you
save heat.

HIESIE  HISES

» The oven door causes heat loss every time it is opened. For this reason, you
should not open the oven door unless it is highly necessary. When you need to
open the oven door, pay attention to close it as soon as possible.

.
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Compliance With WEEE Regulation and Disposal of
The Product

Dispose of the old product in a way not harming the environment.
On this product, there is a symbol (WEEE), which indicates that
electrical and electronic equipment wastes should be collected
separately.
This means that the equipment should be handled in accordance
I ith 2002/96/EC EU Directive for recycling or dismantling in order
to minimize the impacts of it on the environment.
For further information, please refer to local or regional authorities.
The electronic products, which are submitted for controlled waste collection, pose
a potential hazard in terms of both environmental health and human health due to
the harmful materials they contain.
You can consult with your authorized dealer or the garbage collection centre of
your municipality about how you can dispose of the product. Before disposing of
the product, unplug the power cord and break the cover lock, if present, to protect
children from danger.

Technical Features
Voltage/Frequency 220-240V~50-60 Hz

Cable Length With F Type Plug 3 x 1.50 x 1200 mm

External Sizes (height/width/depth) 595 mm/595 mm/547 mm

Main Oven Static-ElectroTurbo oven
Lamp Power 25W

Thermostat 50-Max°C

Lower Heater 1200 W

Upper Heater 1100 W

Essential: Energy label information have been indicated according to EN 60350-1 /

IEC 60350-1 standards for domestic type electric ovens. The values are determined

according to standard load, lower-upper heater or fan supported heating (if any)

functions.

@ The properties are subject to change without giving a prior notice in order to
increase the quality of the product.



3.Introducing the Appliance

General Overview

1-Control Panel 5-Fan

2-Air Vents* 6-Fan Protection Sheet **
3-Oven lllumination*** 7-Cover

4-Racks**** 8-Handle

*Air Vents may be open/closed depending on your model.

It may not be available depending on your **FPS model.

The position of the **Oven lllumination may vary.

****Racks may vary depending on your model. Wire rack is demonstrated as an example.



Control Panel

Signal Lamp
_‘_D M j _t:; ‘?5'
- Y - gy .
Function Knob l Temperature Knob
Signal Lamp Mechanical Timer
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Function Knob l Temperature Knob
Digital Timer

Function Button

Heating/cooking type is adjusted with function selection button.

You also need to set temperature button to a value with function selection button.
Otherwise, the product will not start to heat.

Temperature Button

It allows you to select the temperature of the oven. The cooking is started by
selecting the function type.

Mechanical Timer

It allows you to determine the time for the food to be cooked. The function and
temperature knob must also be set.

Digital Timer

It is an electronic timer which makes the food to be cooked prepared at the time
you desire.

Signal Lamp

It is the lamp which indicates that the oven is heated. It goes out when the oven
reaches to the adjusted temperature.

Turning Off The Electric Oven

Switch the function and temperature buttons to zero (turned off) position.

10



Heating Types And Functions

Lower + Upper Heating and Fan are turned on. It is

" FaCoalgsr;?]r;ed convenient for the food such as meat, cakes, biscuits.
€ U Heati By the help of fan, the air circulation is performed in a
pperHeating controlled way and evenly within the oven.
The food are heated in the same way downwards and
Lower and . .
Upper Heating upward.s. Upper and Lower heating are turngd on. ltis
convenient for the food such as cakes, pastries.
9 Upper heating and fan are turned on. You can cook
v your food, which require to be cooked for a long time,
- Fan Supported by saving energy. Its cooking duration is longer than
- Upper Heating other functions. It is not recommended for leavened
ECO food. “This mode is the highest mode for energy
efficiency.”
Only Upper heating is turned on. If the top of the meal,
Upper Heating which is being cooked, needs to be fried, use the
programme towards the end of the cooking.
Only Lower heating is turned on. If the bottom of the
Lower Heating meal, which is being cooked, needs to be fried, use the
programme towards the end of the cooking. Also use
this function for Steam Cleaning.
* Defrosting The fan circulates the air around the meal and defrost
the frozen food such as meat, bread and cake.
It helps to illuminate the inside of the oven. When you
R Oven switch it to the oven illumination position, the heaters
'—': lllumination and the fan do not operate. The light will remain on as
long as the oven operates.

@ The functions, which are available on the table, may vary in the different appliances, they
may not be available in every model.

*The related energy value in the fan supported cooking mode has been indicated based on

this function.

The performed tests have been based on TS EN 60350 standard and (EV) No 66/2014

regulation.
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Pop-out Button Use

* In the models with a pop-out button, the button should be on the
outside in order to apply the setting. (This button is optional.)
* Remove the button out by pressing on it as shown in the picture.

* You can adjust the button by turning it when it is outside.

° It allows you to set the time for the food to be cooked.
You can set it by selecting the temperature and type of

w0 cooking, turning the cooking time clockwise. When the
90 — [a—
time is up, it warns with a ringing sound. If you wish,

80—~ ~—40  you can start cooking by selecting the temperature and
Zg—’ I \——s50 type of cooking without selecting a time by setting it to M
mode.

4.Use of The Oven

“In progress” indicator I | Pause indicator

Cooking duration indicator (:| Back button

Cooking completion indicator OK OK button

Clock setting indicator -I— Time increasing button

Alarm indicator — | Time decreasing button

CHCINANA 4
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First Use
Clock Setting O

® Apply the clock setting before starting to use the oven.

All numbers light up and go out for 2 seconds after establishing the power conne-
ction. , {24l appears on the screen.

®—/4 buttons, you can change the time more quickly.

Firstly, the minute is entered and it is confirmed with OK button and you switch to
the clock.

As the minute field flashes, when you press on S button for a short time, the
clock setting shall be terminated without recording any data.In order to return to
the minute field while performing the clock setting, press on S button for a short
time.

® As long as the clock data are not confirmed, the screen shall stay as the setting
screen.

® In case of a power failure, the time of the day is cancelled and you should
apply the setting again.

a — + @K a — + OK

Firstly, select the After that, select the The time of the day
minute with —/+ clock and confirm it appears.
OK button. with OK button.

The clock is set and (®indicator disappears.
The brightness on the screen decreases 1 minute after the setting is applied.
Afterwards, you can change the time of the day from ‘Settings Mode’.

13



First Heating

Remove the labels and take out the accessories before
using the oven.

Wipe the oven with a damp cloth and dry it. Refer to
“Maintenance and Cleaning” section and review it
detailedly.

Perform the first heating in order to remove the new
appliance smell.

Operate the oven at the Lower + Upper |:| position,
while its door is closed, for 200°/30 min. Then, ventilate
the room.

You need to be careful while opening the oven’s door
because vapour may arise after heating. Place the
accessories. Your oven is ready to use.

/\ The surfaces become warmer than normal during the first operation. For this
reason, do not touch the oven and keep the children away.

Daily Use

* In order to start cooking, adjust the thermostat button of the oven and the suitable
temperature (Cooking Recommendations) for the food.

» Preheat the oven, if pre-heating is desired.

 After cooking, leave the oven to cool down while its door is open.

/\ When the cooking duration ends, remember to turn off the oven’s function and

temperature button.
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Use of Digital Timer

It is an electronic timer which makes the food to
be cooked prepared at the time you desire. You
should adjust the cooking duration of the meal and
the time when you desire it to be prepared.

pam| - + OK
Automatic Cooking Programme
After selecting the temperature and function, which are suitable for the meal you

put in the oven, you shall start the cooking immediately by adjusting the cooking
duration. In order to adjust the cooking duration;

a — {6 OK a — + @K

|>| press and hold Firstly, select the with OK button,
OK button until ... minute with —/+ move forward until
indicator appears. buttons and activate the screen above
the clock by pressing appears and start the
on OK button. cooking.

(e.g.; 40 minutes)

» The time, which is set on the screen, starts to count down.
Adjust the temperature and the function you desire. The oven shall cook for 40
minutes beginning from the moment you confirm the time.

« When the adjusted timeisup O30 llappears on the screen, indicator flashes ||
and it gives an audible alarm for 2 minutes. In order to turn off the alarm, press on
OK button. After turning it off, the time of the day appears on the screen.

*When the cooking ends, switch the temperature and the function to the closed

position and turn off the oven.

® In order to complete the cooking before the adjusted time and cancel the

selected time, long press on S button. The time of the day appears on the
screen.
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Pause Mode

When the screen indicates the time of the day and you long press € button, the
time of the day and |l symbol appear and the oven switches to pause mode. In this
case, you cannot cook. When you press on OK button for a short time in order to
exit the mode, P> symbol appears and is deactivated.

® Operation continues while the commutator is turned on.

Setting The Cooking Ending Time Forward |
This programme is used provided that you desire your meal to be prepared in the
upcoming time. It starts with delay. After the delay ends, the cooking starts and

adjusted cooking time completes in the end.

By entering cooking duration;

a - @ oK
Fi_rstly, se_Iect_th_e'_ After
OK button until minute with —/ time, confirm it with OK

[>| press and hold

selecting the

buttons and activate

indicator appears. button and proceed to

the clock by pressing > mode
on OK button. .

p| — + @K a — + OK

For cooking Cooking screen;
completion, after Cooking screen; The
selecting the minute time left until the end
and the hour, move of the cooking.

forward with OK button
until the cooking
screen appears.
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Oven time indicates the remaining time on the screen by subtracting the time of the
day from the ending time and it starts to count down.

We set our oven to start cooking at 01:00 p.m., cook for 30 minutes and end the
cooking at 01:30 p.m. When the cooking ends, |l indicator flashes and it gives
an audible alarm for 2 minutes. In order to turn off the alarm, press on <3 or OK
button.

When the cooking ends, switch the temperature and the function to the closed
position and turn off the oven.

without entering cooking time;

«a —

[>| press and hold
OK button until
indicator appears.

tET T

Without entering the
cooking duration, move
forward with OK button

and proceed to >|mode.

+@K a -

+ @K
For cooking

completion, after
selecting the minute
and the hour, move

forward with OKbutton
until the cooking
screen appears.

a - + 0K

Cooking screen;
Cooking screen; The time
left until the end of the
cooking.

Manual Cooking Mode

You can start cooking immediately without adjusting the duration by selecting the
temperature and the function which are suitable for your meal. The oven does not
turn off automatically and you should observe it.

® Incaseofa power failure, your oven shall be deactivated and the clock shall
be reset. You should adjust the time of the day again when the power is back
on.

17



Alarm Setup O

Alarm can be set at any time. You can use it as a warning or reminder.
The alarm indicator shall go out after the alarm rings for 2 minutes. Until the |9
indicator appears, press and hold OK button.

a - + @K
OK with button ©
move forward until the

indicator appears.

Turning Off The Alarm

a - @ oK
Firstly, select the
minute with— /+
buttons, by pressing
on OK button, select
the hour and confirm

it with OK button.

After the duration is
adjusted, the screen
indicates the time of
the day.

The alarm shall ring for 2 minutes after the adjusted time is up. In order to turn off
the alarm, you can press on OK or S button. After turning it off, the time of the

day appears on the screen.

Setting Mode

Alarm Tune Setting (AL)

IR
Long press €3 and

OK . buttons together
and enter the menu.

a — @ OK

With —/+ buttons,

proceed to |- }_option
and confirm it with
OK button.

18
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With — /4 buttons,
select the level you

desire and confirm it
with QK button.



Changing The Time (CL)

b TE T T H T

a - + @K

Long press €1 and With —/+ buttons, Select the _minute and

OK . buttons together proceed to i option the hour with —/+-

and enter the men.. and confirm it with buttons and confirm it
OK button. with OK button.

Changing The Tone (So)

@—+@K h—@ox

a — + @K

Long press €9 and With —/+ buttons, With —/+ buttons,

OK . buttons together proceed to= - select the level you

and enter the menu. option and confirm it desire and confirm it
with OK button. with OK button.

Changing The Brightness of The Screen (Sc)

@“"@K ‘:l—@OK

ham| - + @K
Long press €1 and With —H buttons, With —/ buttons,
OK . buttons together proceed to == select the level you
and enter the menu. option and confirm it desire and confirm it
with OK button. with QK button.
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5.Accessories

@ The accessories, which are provided based on the model of the appliance,
vary. The accessories, which are mentioned in the user manual, may not be

available in the product.

® Use the original accessories, which are designed for the appliance.

Standard Tray

It is intended for frozen food,
cakes, large sized meat dishes,
pastries.

Wire Rack

It is intended for cake and soufflé
moulds and for placing the food
to be fried on the rack.

Deep Tray

You can use it for stews, fried
food in large pieces and for
collecting the dripping oils when
you grill the food.

Telescopic Rail

Telescopic rails can be pulled
completely out of the oven.
Control your meals by easily
moving your tray and wire grill.

20




Use of Accessories

There are models with wire and self
adjusting racks. Wire rack has 6 cooking
rack.

Accessories should be placed between
two racks and the side with a inclination
should face the door of the appliance.

The cavities on the wire rack prevent it
from falling off the racks and ensure the
safety.

You can use the tray as a drip tray for
grilled food and meat dishes by placing the
tray and the rack together.

21




Use of Telescopic Rail

Push the rails completely inside without
placing the tray and wire grid on them.

Accessories must be between the front
and rear overhangs of the rails.

If you are going to cook with more than
one ftray, there should be a level of
distance with the rail system.
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6.Cooking suggestions

You can see the details of the food, which we have tested in our laboratories and
whose cooking values have been determined by us, in the table. The cooking times
may vary depending on the grid voltage, the nature and the amount of the material
to be cooked and the temperature. By trying out, you can change the values to

achieve different tastes and the results, which are suitable for your palatal delight.
The lowest rack of the oven is the 1st rack.
* It is recommended to apply 10 min. pre-heating.

: Cooking
The accessory Cooking . Temperature :
Food (oo e netich Rack position (°C) dl.;::itr:t))n

2-3 170 20...25

Cake inatray | Standard Tray
& 2-3 160 15...20
Caleing 2 170 35...40

Cake Mould

el X 2 160 25..30
Cookie Standard Tray 2 170 20...25
3 160 30...35

Small cakes Standard Tray
a' 3 160 25...30
2 200 35...40

P(l;]:g::;y Standard Tray
'L 2 190 25...30
2 200 40...45

Puff pastry Standard Tray
(spinach) X 2 190 25..30
Pizza Standard Tray 2 200 10...15
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Pastry Standard Tray 2 200 25...30
3 200 30...40
Fish Standard Tray
'L 3 200 20...30
Glass on the
Lasagna wire rack/ 2 190 20...25
rectangular
Chick - 2-3 220 50...55
icken

drumstick Standard Tray T 0 220 r0. 45

_— 30 min. max,
Whole chick — 23 A 90..95

O(g Egl)c €N | Standard Tray —_— 25min. max
3- 2-3 then 56 min!. 75...80

190

— 30 min. max,

3 then 30 min. 55...60
190

Entrecote Standard Tray 25 min. max
o~ 3 then 45...50

20 min. 190

24




7.Maintenance and Cleaning

® Before starting to perform maintenance and cleaning, disconnect the applian-
ce from the electrical outlet against the risk of electric shock.

/\ Before performing maintenance, make sure that the appliance is cold.
You can extend the lifetime of the appliance by performing regular maintenance
and cleaning. You can remove the door, the glass and the racks for cleaning.

Cleaning

Recommendations

Do not use scratching, abrasive tools such as
knives, brushes on the internal and frontal parts,
trays and other parts of the appliance. Clean and dry
the appliance with warm water and soapy, soft cloth.

@

Clean and dry the accessories thoroughly after use.
Do not wash the accessories in the dishwasher.

Accessory
Cleaning
(] (]
The appliance should be cleaned thoroughly after
use. The wastes, accumulated oils may cause fire.
Daily Use

Steam Cleaning

©

N

The dirt can be wiped easily by softening them after
cooking. Remove all the accessories (if there is a
wire rack) from the oven. Place the single tray on
the lowest base by adding some water in it and by
selecting Lower Heating function , |;| operate
the oven at for 100°/20 minutes. At the end of the
operation, wipe the inside of the oven with a damp
cloth or sponge.
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Removing The Oven Door

Step 1 | Open the oven door fully.

Step 2 | Push the hinge locks in the direction
of arrow and unlock them.

Step 3 | Close the oven door until it is brought

to the position in line with the hinge lock.

Pull it outwards in the direction of arrow.

Attaching The Oven Door

Step 4 | Place the appliance door into the
hinges in the direction of the arrow.
Step 5 | Open the appliance door fully and

switch the hinge locks to the closed
position in the direction of arrow.
Close the oven door.

@l
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Removing The Glasses

The number of the glasses may vary according to the model.

Step 1 | Open the oven door halfway.

Step 2 | By pressing on the right and left side of t ==
he upper plastic section, pull it upwards.

Step 3 | Firstly, pull the internal glass, then
the middle glass outwards in the direction
of the arrow.

Attaching The Glasses

Step 4 | Open the oven door halfway and firstly,
push the interim glass, then the internal
glass in the direction of the arrow.

Step 5 | Make sure that the glass is inserted into
the housing of the lateral plastic section
correctly.

Step 6 | Place the upper plastic section in a
way that you can hear the click sound
and close the appliance’s door.
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Removing The Wire Racks

/\ The racks may be hot, do not touch the racks when they are hot. Wait for

them to cool down.

® The cleaning process of the oven’s side walls may vary depending on the
appliance model. This feature may not be available in your appliance.

Step 1 | Firstly, lift the rack carefully from the
front hanger (1) in the direction of the
arrow and remove it (2).

Step 2 | Afterwards, pull the whole rack out in
the direction of the arrow.

Attaching The Wire Racks

Step 3 | Center the racks and firstly, place
the rear hanger (1) and press on it (2).

Step 4 | Then, press on the front hanger.
Thereby, the rack would be attached.
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Replacing the Oven Lamp

/\ Due to the hazard of electric shock, make sure that the power is out before
replacing the lamp. The lamp may be hot, wait for it to cool down.

Step 1 | Open the oven door fully.

Step 2 | Turn the glass door counter
clockwise and remove it.

Step 3 | Pull the oven lamp out in the
direction of the arrow and replace it.
Reattach the glass door.

8.Troubleshooting

The malfunctions mentioned here are the situations that may occur usually. You

can solve these problems easily without interfering with the product yourself.

@ If the problem cannot be solved despite the instructions, call the dealer or the
Authorized Service where you have bought the appliance from. In this case,

never try to repair the appliance on your own.
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Problem

Reason

Solution

The appliance does not
operate.

The appliance may not
be plugged in.

Make sure that the appli-
ance is plugged in.

The fuse may have blown
or be broken.

Check the fuses in the
fuse box. If the fuse has
blown, engage it.

While the appliance
operates, steam comes
out.

The oven is used for the
first time.

Steam may come out du-
ring operation. This is not
a malfunction.

The outside of the oven
becomes too hot during
cooking.

Itis in a place, which is
not well-ventilated.

Apply the spaces, which
are indicated in the
installation manual.

The oven does not cook
properly.

The oven door may open
too much during cooking.

Do not open the door
too much to ensure that
the internal temperature
does not decrease.

The cooling fan still ope-
rates after the cooking
ends.

It operates for a while in
order to ventilate the insi-
de of the oven.

This is not a malfunction.

Metal sounds come while
the appliance gets warm
or cools down.

The sounds, which are
heard because the parts
expand as a result of the
heat, are normal.

This is not a malfunction.

The door is not closed
entirely.

The leftovers may be
stuck inside the oven
and on the door.

Clean the oven.

The oven does not heat.

* The door may have
remained open.

 The function or the
temperature may not
have been adjusted.

* The power may not be
supplied.

» Check the door and
make sure that it is
closed entirely.

» Switch the oven to a
specified temperature
and/or the function.
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Sehr geehrter Kunde,

Wir bedanken uns, dass Sie das Produkt von bevorzugt haben. Wir
mdchten, dass Sie mit unseren hochwertigen Produkten, die in
unseren technologischen und modernen Anlagen hergestellt
werden, zufrieden sind.

Sie kdnnen Ihren Backofen jahrelang mit Freude und Zuversicht
nutzen, wenn Sie die notwendige Pflege und Wartung beachten.
Lesen Sie die Bedienungsanleitung vollstandig durch.

Bewahren Sie es wahrend des Gebrauchs auf. Wenn Sie das
Produkt an eine andere Person weitergeben, geben Sie auch

die Bedienungsanleitung mit.

/\ Diese Bedienungsanleitung wurde fiir verschiedene Modelle
vorbereitet. Einige der angegebenen Funktionen sind auf Ihrem Gerat
moglicherweise nicht verfligbar.

Symbol Bedeutung

Wichtige Informationen

Warnung - Vorsicht

Stromschlaggefahr

Brandgefahr
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1.Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Installation und Verwendung des Gerats
sorgféltig durch. Bei unsachgemaRer Installation und Verwendung durch eine nicht
fachkundige Person ist das Gerat von der Garantie ausgeschlossen.

AAIIgemelne Warnungen

* Beachten Sie die Sicherheitshinweise.

* Lesen Sie auch die anderen mit dem Gerat gelieferten Dokumente.

» Die Bedienungsanleitung kann fir mehr als ein Modell geeignet sein.

* Bewahren Sie es an einem leicht zuganglichen Ort auf, damit Sie es auch in Zukunft
verwenden kénnen.

* Trennen Sie vor Installations-, Wartungs- und Reparaturarbeiten alle Stromanschlisse.

* Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn es beschadigt ist.

* Wenn sich auf dem Bedienfeld oder der Abdeckung lhres Geréts eine Schutzfolie befindet,
entfernen Sie diese.

* Halten Sie Kinder unter 8 Jahren und Haustiere wahrend und nach der
Anwendung fern.

* Es ist gefahrlich fir Kinder unter 8 Jahren, das Gerat ohne einen Erwachsenen zu
beriihren und es allein zu benutzen.

» Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern und entsorgen Sie es aulierhalb
der Reichweite von Kindern.

* Achten Sie darauf, dass das Luftentfeuchterpaket nicht mit dem Mund in Bertihrung
kommt. Halten Sie es von Kindern fern.

* Das Gerat darf nicht gewartet oder gereinigt werden, wenn Kinder nicht
beaufsichtigt werden.

* Das Geréat ist nur zum Backen bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht zum Heizen von
Raumen.

* Wenn das Geréat heil} ist, konnen das Backblech und das Zubehor heil sein;
verwenden Sie beim Einsetzen und Herausnehmen des Backblechs und des
Zubehors Ofenhandschuhe oder ahnliche Ausrustung.

* Zur Reinigung des Gerats sollten keine Dampfreiniger verwendet werden.

* Halten Sie alle Bereiche mit Luftzirkulation offen.

* Wenn Sie Backpapier verwenden, achten Sie darauf, dass das Papier nicht den
Ofenboden beriihrt.

* Bereiten Sie keine Speisen mit stark alkoholischen Getranken zu. Alkohol
verdampft bei hohen Temperaturen und kann sich bei Kontakt mit heilRen
Oberflachen entziinden und einen Brand verursachen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat nach dem Gebrauch ausgeschaltet ist.

* Halten Sie die Backzeit unter Kontrolle.
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/\Elektrische Gefahren

/\ Es besteht Stromschlaggefahr.

Wenn das Gerat defekt ist, muss es von einer autorisierten Werkstatt repariert
werden.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, wenn
es beschéadigt ist.

Spriihen oder giefden Sie kein Wasser auf das Gerat, da sonst die Gefahr eines
Stromschlags besteht.

Wenn die Lampe ausgetauscht werden soll, muss das Gerat vor dem
Austausch vom Stromnetz getrennt werden, um einen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

Unser Unternehmen haftet nicht flir Schaden, die durch die Verwendung des
Gerats entstehen kdnnen, wenn es nicht geman den o6rtlichen Vorschriften
angeschlossen ist.

Fassen Sie den Stecker niemals mit nassen Handen an.

Um die Stromversorgung zu unterbrechen, ziehen Sie den Stecker, indem Sie
den Stecker und nicht das Kabel festhalten.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, wird auch seine Rickseite heil3. Die
elektrischen Anschliisse dirfen die Rickseite nicht berlihren.

Ziehen Sie zum Reinigen, Reparieren und Warten des Gerats den Netzstecker
aus der Steckdose.

Bewegen Sie das Heizelement wahrend der Reinigung nicht.
Fuhren Sie die Anschlusskabel nicht Gber heiRe Oberflachen. Das Schmelzen
des Kabels kann einen Kurzschluss und einen Brand verursachen.

/\ Versuchen Sie Flammen nicht mit Wasser zu I6schen.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und decken Sie die Flamme mit einer
Loschdecke o.a. ab, damit die Flamme nicht mit der Luft in Beriihrung kommt.
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&Verletzungsgefahr

* Wenn das Glas der Backofentur einen Riss oder einen Schlag hat, kann es
zerbrechen und spritzen.

* Verwenden Sie keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel oder
Metallschaber, um das Glas der Backofentur zu reinigen.

» Beruhren Sie nicht die Heiz- bzw. Leistungselemente.

* Die Scharniere der Geratetlr konnen die Tur beim Bewegen
blockieren. Halten Sie den Abschnitt, in dem sich die Scharniere
befinden, nicht fest.

* Bewahren Sie niemals brennbare und brennbare Materialien im Gerat auf.

 Erhitzen Sie keine Glasgefafle und Konserven. Der Druck kann das Gefa
zum Bersten bringen.

+ Stellen Sie das Backblech nach dem Backen nicht in die Nahe von
entflammbaren und brennbaren Materialien.

» Die Backofentiir kann aus 2, 3 oder 4 Glasscheiben bestehen.
Verwenden Sie die Tur nicht, wenn das Glas entfernt ist.

» Der Benutzer darf den Ofen nicht allein und ohne Handschuhe tragen.

Verwendungszweck

Das Gerat ist zum Backen bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht fir
Erwarmungszwecke.

» Dieses Gerat ist fUr den Einsatz im Haushalt konzipiert. Verwenden Sie es nur in
Innenrdumen.

» Der Backofen kann zum Auftauen, Braten oder Grillen von Speisen
verwendet werden.

» Hangen Sie keine Handtlicher oder Kleidungsstiicke zum Trocknen

an den Ofengriff.
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2.Umweltschutz

Energieeinsparung

Zu den Dingen, die beim Backen im Backofen zu tun sind, gehort in erster Linie das
Vorheizen. Das Vorheizen sollte nur bei Bedarf erfolgen.
Achten Sie darauf, dass Sie nicht Ianger als 10 Minuten vorheizen.

» Lassen Sie die gefrorenen Lebensmittel vor dem Backen bei Raumtemperatur
stehen oder tauen Sie sie in der Mikrowelle auf und geben Sie sie in den Ofen.

L 1]

ﬁ ? ) T
.'f-'{.-;j ﬂ/

 Stellen Sie kein unnétiges Zubehor in den Backraum.

 Sie kdnnen mehrere Speisen gleichzeitig auf dem Gitterrost backen. Dadurch
sparen Sie Warme.

IS HSSIES

+ Die Backofentir verursacht jedes Mal, wenn sie gedffnet wird, einen
Warmeverlust. Offnen Sie daher die Backofentiir nur, wenn es unbedingt
notwendig ist. Wenn Sie die Tur 6ffnen missen, achten Sie darauf, sie so
schnell wie mdglich wieder zu schlief3en.
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Ubereinstimmung mit AEEE Richtlinien und
Entsorgung von Altgeraten

Entsorgen Sie das Altprodukt umweltgerecht. Dieses Produkt hat
ein Symbol (AEEE), das darauf hinweist, dass Elektro- und
Elektronik-Altgerate getrennt gesammelt werden sollten. Dies
bedeutet, dass das Gerat gemal der EU-Richtlinie 2002/96/EG
zum Recycling oder zur Demontage gehandhabt werden muss,
B . die Umweltbelastung zu minimieren. Bitte kontaktieren Sie die
lokalen und regionalen Behorden fur weitere Informationen.
Elektronische Produkte, die keiner kontrollierten Abfallsammlung unterzogen
werden, stellen aufgrund der enthaltenen Schadstoffe eine potenzielle Gefahr fur
die Umwelt und die menschliche Gesundheit dar.
Informationen zur Entsorgung des Produkts erhalten Sie von Ihrem autorisierten
Handler oder der Millsammelstelle Ihrer Gemeinde. Vor der Entsorgung des
Produkts Netzstecker ziehen

und ggf. Turschloss aufbrechen, damit Kinder nicht gefahrdet werden.

Technische Eigenschaften
Spannung/Frequenz 220-240V~50-60 Hz
Kabellange mit Typ-F-Stecker 3x1,50x1200mm
AuRenabmessungen 595 mm/595 mm/547 mm
(Hohe/Breite/Tiefe)
Hauptofen Elektro-Turbo-Ofen
Lampenleistung 25 W
Thermostat 50-Max°C
Unterer Girill 1200 W
Oberer Grill 1100 W

Tatsachlich: Fiur Elektrobackéfen fur den Hausgebrauch wird die
Energiekennzeichnung gemaf den Normen EN 60350-1 / IEC 60350-1 angegeben.
Die Werte werden gemalR den Funktionen Standardlast und Unterhitze oben oder
Heizgeblase (sofern vorhanden) bestimmt.

@Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
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3.Einfuhrung

Ubersicht

® ® —

7T 7T T T 7T o 2

|
1
—(L_

1-Bedienfeld 5-Lufter
2-Bellftungslécher* 6-Lufterschutzblech™*
3-Ofenbeleuchtung*** 7-Deckel
4-Regale**** 8-Griff

*Beliiftungslocher konnen je nach Modell gedffnet/geschlossen werden.

**Das Liifterschutzblech ist je nach Modell mdéglicherweise nicht verflgbar.

***Die Position der Ofenbeleuchtung kann variieren.

**** Die Regale kdnnen je nach Modell variieren. Der Rost ist als Beispiel dargestellt.
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Bedienfeld

Signallampe
- . — — —
R = = -
Funktionstaste l Temperaturtaste

) Mechanischer Timer

Signallampe

o

¢ ki

B @ i

— B = — B
2| =

[ =] a - o+ ok “N S
T

—

! !

Funktionstaste Temperaturtaste

Digitaler Timer

Funktionstaste

Mit dem Funktionswahlschalter wird der Heiz-/Backmodus eingestellt.

Sie mussen die Temperaturtaste zusammen mit dem Funktionswahlschalter auf einen Wert einstellen.
Andernfalls lasst sich das Gerat nicht aufheizen.

Temperaturtaste

Ermdglicht die Auswahl der Ofentemperatur. Wahlen Sie die Funktionsart und starten Sie den
Backvorgang.

Mechanischer Timer

Damit konnen Sie die Zeit fir das Backen einstellen. Die Funktions- und Temperaturtaste muss ebenfalls
eingestellt werden.

Digitaler Timer

Es handelt sich um einen elektronischen Timer, der dafiir sorgt, dass die zu backenden Speisen zum
gewlnschten Zeitpunkt fertig sind.

Signallampe

Die Lampe zeigt an, dass der Ofen aufgewarmt wird. Sie erlischt, wenn der Ofen die eingestellte
Temperatur erreicht.

Ausschalten des Elektrobackofens

Bringen Sie die Funktions- und Temperaturtaste auf Null (Aus).

@ Die Funktionen in der Tabelle kénnen bei anderen Geraten abweichen und sind mdéglicherweise nicht bei jedem
Modell verflgbar.

*Der Energiewert im Geblasebackmodus basiert auf dieser Funktion. Die Tests basieren auf der Norm TS EN
60350 und der Verordnung (EV) Nr. 66/2014.
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Heizarten und Funktionen

Unten + Oben und Ldfter sind offen. Geeignet fur Lebensmittel

9 unteorz:rli;;z: mit wie Fleisch, Kuchen, Trockengeback. Mit Hilfe des Ventilators
v Liifter wird die Luftzirkulation im Backofen kontrolliert und
gleichmaRig gesteuert.
— Die Speisen werden auf die gleiche Weise von oben und
Oberes und unte- . . s

res Heizen unten erhitzt. Oberes und unteres Heizen ist eingeschaltet.

Geeignet fiir Kuchen, Geback und Kekse.
93 Kleiner Grill und Lufter sind eingeschaltet. Sie koénnen
v Ilhre Lebensmittel, die lange gebacken werden missen,
— *Luftergestutzte energiesparend zubereiten. Die Backzeit ist langer als
kleiner Girill bei anderen Funktionen. Nicht empfohlen fir fermentierte

Lebensmittel. Dieser Modus ist der energieeffizienteste
Modus.

Riscaldamento
Superiore

Es lauft nur die Oberhitze. Wenn der obere Teil der
gegarten Mahlzeit gebraten werden muss, verwenden
Sie das Programm gegen Ende des Garvorgangs.

Unterer Grill

Nur der untere Girill ist eingeschaltet. Verwenden Sie das
Programm gegen Ende des Backvorgangs, wenn der Unterteil
des Backguts gebraunt werden soll. Verwenden Sie diese

Eunktion auch fiir die Dampfreinigung

Abtauen

Der Lifter lasst die Luft um die Lebensmittel zirkulieren,
um gefrorene Lebensmittel wie Fleisch, Brot und Kuchen
aufzutauen

s\,
~»
0

Ofenbeleuchtung

Ermdglicht die Beleuchtung im Inneren des Ofens. Wenn die
Stellung auf Ofenbeleuchtung geschaltet ist, sind der Grill und
das Lufter nicht in Betrieb. Die Beleuchtung bleibt eingeschal-
tet, solange der Backofen in Betrieb ist

@Die Funktionen in der Tabelle konnen bei anderen Geraten abweichen und sind moglicherweise
nicht bei jedem Modell verfigbar.

*Der Energiewert im Geblasebackmodus basiert auf dieser Funktion. Die Tests basieren auf der
Norm TS EN 60350 und der Verordnung (EV) Nr. 66/2014.
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Verwendung der Pop-out-Schaltflache

= Bei Modellen mit ausklappbarem Knopf muss der Knopf zum
Einstellen auen liegen (dieser Knopf ist eine Option.)
» Nehmen Sie ihn heraus, indem Sie den Knopf wie in der Abbildung

= - gezeigt driicken.
—
= * Wenn der Knopf herausgezogen ist, kdnnen Sie ihn durch Drehen
( einstellen.
=
] />//////

Verwendung des mechanischen Timers

° 10 Damit kénnen Sie die Zeit fir das Backen einstellen. Durch
M — / Drehen im Uhrzeigersinn kénnen Sie die Temperatur und die
~—20  Backart auswéhlen und die Backzeit einstellen. Wenn die Zeit

% o abgelaufen ist, warnt es mit einem Glockenton. Wenn Sie

- - mochten, kénnen Sie in den Modus M wechseln und mit dem
80—~ ~4 Backen beginnen, indem Sie die Temperatur und die Backart

auswahlen, ohne die Zeit einzustellen.

70 —0o’t \— 50 ’
60— 31

4.Verwendung des Backofens

a - OK
’ Geht weiter-Anzeige I | Pause-Anzeige
|9| Backzeit-Anzeige €] | Zuriick-Taste
9' Backvorgang-Ende- O K Ok-Taste
Anzeige
@ Uhreinstellungsanzeige —I— Dauererhdhungstaste
@ Alarmanzeige — | Zeitverklrzungstaste
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Erstanwendung
Zeiteinstellung ©

(® stellen Sie die Zeit ein, bevor Sie den Backofen in Betrieb nehmen.

Nach dem Anschluss an das Stromnetz leuchten alle Ziffern 2 Sekunden
lang auf und erléschen dann. Im Bildschirm erscheint ¢ 1€:08 .

(©—Sie kénnen die Zeit schneller &ndern, indem Sie lange auf die Tasten +
dricken.

Geben Sie zunéchst die Minute ein und bestatigen Sie diese mit der Taste OK, um
dann zur Stunde zu wechseln.

Wenn Sie die Taste Skurz driicken, wahrend der Minutenteil blinkt, wird die
Stundeneinstellung beendet, ohne Daten zu speichern.
Drucken Sie wahrend der Stundeneinstellung kurz auf die Taste pam| ,um

zu den Minuten zuriickzukehren. @ Wenn die Zeitdaten nicht bestatigt

werden, bleibt die Anzeige auf dem Einstellungsbildschirm.

@ Im Falle eines Stromausfalls wird die Uhrzeit geléscht und muss neu eingestellt
werden.

a - @ 0K a - + @ = - + 0K
=/+ Wahlen Sie Wahlen Sie Die Tageszeit wird
zunachst die dann die Stunde angezeigt.
Minute mit den aus und
Tasten und bestatigen  Sie
schalten Sie mit mit der Taste OK
der Taste OK

weiter.

Die Uhrzeit wird eingestellt und die Anzeige © verschwindet.
Die Helligkeit des Bildschirms nimmt 1 Minute nach der Einstellung ab.
Sie kdnnen die Uhrzeit spater im "Einstellungsmodus* andern.
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Anheizen

Entfernen Sie die Etiketten und entfernen Sie das
Zubehor, bevor Sie den Backofen benutzen.

Wischen Sie den Backofen mit einem feuchten Tuch ab
und trocknen Sie ihn. Bitte lesen Sie den Abschnitt
"Wartung und Reinigung" im Detail durch.

Heizen Sie an, um den Geruch des neuen Gerats zu
entfernen.

Lassen Sie den Ofen bei geschlossener Backofentur fiir

200°/30 Minuten in der Position Unten + Oben |:|
laufen. Liften Sie dann die Umgebung.

Beim Offnen der Backofentiir ist Vorsicht geboten, da
nach dem Erhitzen Dampf austreten kann. Legen Sie das
Zubehor ein. Ihr Backofen ist einsatzbereit.

/\ Bei der ersten Inbetriebnahme werden die Oberflachen heiRer als normal.
Berlhren Sie daher den Ofen nicht und halten Sie Kinder fern.

Tagliche Nutzung

* Um mit dem Backen zu beginnen, drehen Sie den Thermostatknopf des Ofens
und stellen Sie die fur Ihre Speisen geeignete Temperatur ein

(Backempfehlungen).

* Wenn ein Vorheizen erforderlich ist, heizen Sie den Ofen vor.

» Lassen Sie nach dem Backen die Ofentlir zum Abkulhlen offen.

/\ Vergessen Sie nicht, die Backofenfunktion und die Temperaturtaste
auszuschalten, wenn der Backvorgang beendet ist.
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Verwendung des Digitalen Timers

Es handelt sich um einen elektronischen
Timer, der dafiir sorgt, dass die zu
backenden Speisen zum gewlinschten
Zeitpunkt fertig sind. Sie sollten die Backzeit
und die Zeit, in der das Gericht fertig sein
soll, anpassen.

a - + OK
Automatisches Backprogramm

Nachdem Sie die richtige Temperatur und Funktion fir die in den Ofen
eingelegten Speisen gewahlt haben, kdnnen Sie sofort mit dem Backen
beginnen, indem Sie die Backzeit mit dem Timer einstellen. Zum Einstellen der
Backzeit;

@ OK g — + \ﬂgK

a —
Halten Sie die Taste OK —/+ aus und ausgewahlt haben,
gedriickt, bis die Anzeige aktivieren Sie die Zeit blattern Sie mit der Taste
Plarscheint. durch Driicken der OK  bis der obige
Wahlen Sie zunichst Taste OK . (z. B. 40 Bildschirm erscheint, und
die Minuten mit den Minuten) starten Sie den
Backvorgang.

&
=] — +

Tasten Nachdem Sie die Zeit

* Die auf dem Display eingestellte Zeit beginnt herunterzuzahlen.
Stellen Sie die gewlinschte Temperatur und Funktion ein. Die Backzeit betragt 40 Minuten ab
dem Zeitpunkt, an dem Sie die Zeit bestatigen.

» Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, blinkt die Anzeige Il auf dem Display
HHE und ein akustisches Signal ertont fir 2 Minuten. Driicken Sie die Taste
OK, um die Warnung auszuschalten. Nach dem Ausschalten erscheint die
Uhrzeit auf dem Display.

» Wenn der Backvorgang beendet ist, schalten Sie den Backofen aus, indem Sie
die Temperatur und die Funktion ausschalten.

@ Um den Backvorgang vor der eingestellten Zeit zu beenden und um die gewahlte Zeit

abzubrechen, driicken Sie die Taste (:llange. Nach Beendigung des Programms
erscheint die Uhrzeit auf dem Display.
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Stopp-Modus

Wenn das Display die Uhrzeit anzeigt, wird durch langes Driicken der Taste all
die Uhrzeit und das Symbol angezeigt und der Ofen schaltet in den Stopp-Modus.

In diesem Fall wird kein Backen durchgefiihrt. Wenn Sie die Taste OK kurz

driicken, um den Modus zu verlassen, wird das Symbol P> angezeigt und der

Modus wird deaktiviert.

(® Der Betrieb wird fortgesetzt, solange der Umschalter eingeschaltet ist.

Einstellung der Endzeit des Backvorgangs aufdinen spiteren

Zeitpunkt

Dieses Programm wird verwendet, wenn Sie Ihr Essen zu einem spéteren
Zeitpunkt fertig haben mochten. Es beginnt mit einer Verzdégerung. Der
Backvorgang beginnt nach der Verzégerung und endet am Ende der

eingestellten Backzeit.

Durch Eingabe der Backzeit;

W
a - +
Halten Sie die Taste

OK gedriickt, bis die
Anzeige I'>|erscheint.

a - + @K

Zum Beenden des
Backvorgangs; Nachdem Sie
die Minute und die Stunde
ausgewahlt haben, blattern Sie

mit der Taste OK , bis der
Backbildschirm erscheint.

Fir die Backzeit; wahlen
Sie zuerst die Minute mit
den Tasten —/%F und
aktivieren Sie die Zeit
durch Driicken der
Taste OK.

Backbildschirm;
Verbleibende Zeit bis
zum Ende des
Backvorgangs.
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Bestatigen Sie nach
der Auswahl der Zeit
mit der Taste OK und
rufen Sie den Modus
3 auf.



Ofenuhr; durch Subtraktion der Tageszeit von der Endzeit zeigt sie die
verbleibende Zeit auf dem Bildschirm an und beginnt, riickwarts zu zahlen.

Wir stellen unseren Ofen so ein, dass er um 13:00 Uhr anfangt, 30 Minuten lang
backt und um 13:30 Uhr fertig ist. Wenn der Backvorgang abgeschlossen ist,
blinkt die Anzeige Il und gibt 2 Minuten lang ein akustisches Signal. Driicken Sie
die Taste Soder OK, um die Warnung auszuschalten.

Wenn der Backvorgang beendet ist, schalten Sie den Backofen aus, indem Sie die
Temperatur und die Funktion ausschalten.

Ohne die Eingabe der Backzeit;

T - + @K = - + @K =] - + @K

PlHalten Sie die Bevor Sie die Backzeit Nachdem Sie die Minuten

Taste OK gedriickt, eingeben, blattern Sie mit und Stunden fiir das

bis die Anzeige der Taste OK zum Ende des Backvorgangs

erscheint. gewiinschten Modus > au"sgewéhlt hgben,
blattern Sie mit der Taste
OK, bis der

Backbildschirm erscheint.

a - + 0K
Backbildschirm;
Verbleibende Zeit bis
zum Ende des
Backvorgangs.

Manueller Backmodus

Wenn Sie die richtige Temperatur und Funktion fur Ihr Gericht wahlen, kdnnen Sie
sofort mit dem Backen beginnen, ohne eine Zeit einstellen zu mussen. Der Ofen
schaltet sich nicht automatisch ab und muss von lhnen Gberwacht werden.

@ Bei einem Stromausfall wird Ihr Backofen ausgeschaltet und die Uhr
zurtckgestellt. Wenn die Stromversorgung wiederhergestellt ist, muss
die Tageszeit neu eingestellt werden.
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Alarmeinstellung O

Der Alarm kann zu jeder Zeit eingestellt werden. Sie kdnnen es als
Warnung oder Erinnerung verwenden. Nachdem der Alarm 2 Minuten
lang ertént, erlischt die Alarmanzeige. Halten Sie die Taste OK gedriickt,
bis die Anzeige Il erscheint.

) &
= 0K a + 0K

a - + — —
OK mit der Taste fortfahren, =/, dann die Stunde Nachdem die Uhrzeit
bis die Anzeige © durch Dricken der eingestellt wurde, zeigt
erscheint. Taste OK und das Display die
bestatigen Sie mit der Tageszeit an.
Taste OK

Ausschalten des
Alarms

Wahlen Sie zuerst die
Minuten mit den Tasten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdont der Alarm flr 2 Minuten. Sie kdnnen
die Taste OK oder €3 berthren, um den Alarm auszuschalten. Nach dem
Ausschalten erscheint die Uhrzeit auf dem

Display.
Einstellmodus

Einstellung des Alarmtons (AL)

&
a — +

1) 4 "
-+ e optiona ' "'~ und + die gewiinschte Stufe und

Driicken Sie die Tasten

und OK lange zusammen, bestétigen Sie mit der Taste OK bestatigen Sie mit der Taste OK
um das Menii aufzurufen.

Wahlen Sie mit den Tasten Wahlen Sie mit den Tasten
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Andern der Uhr (CL)

a -
und driicken Sie die iz.u.r gewunschten und bestétigen Sie mit der
Tasten oK lange Option &= &= und bestitigen Taste
zusammen, um das Menu Sie mit der Taste OK
aufzurufen.

. o Wabhlen Sie die Minuten und
Blattern Sie mit den Tasten Stunden mit den Tasten

Andern des Tons (So)

b & L b B

Driicken Sie die Tasten - zur gewiinschten e o die gewinschte Stufe
a und OK lange Option =P und und bestétigen Sie mit der
zusammen, um das Mend bestatigen Sie mit der Taste Taste OK.

aufzurufen. OK

Blattern Sie mit den Tasten
Wahlen Sie mit den Tasten

Andern der Bildschirmhelligkeit (Sc)

d ) y
\.. - _+ a - OK a - +
DI’SUCKEn Sole}gle Tasten =/ gewiinschten —/+ gie gewiinschte Stufe und
T
und lange Option IR und bestatigen Sie mit der Taste 0K

zusammen, um das Meni
aufzurufen.
Blattern Sie mit den Tasten

bestatigen Sie mit der Taste

Wahlen Sie mit den Tasten
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5.Zubehor

® Je nach Produktmodell variiert die Art des mitgelieferten Zubehors. In der
Bedienungsanleitung beschriebene Zubehorteile sind maglicherweise nicht fir
Ihr Produkt verfligbar.

(O Verwenden Sie das fiir Ihr Gerét vorgesehene Originalzubehér.

Standard Backblech

Es ist fur Tiefkihlkost, Kuchen,
grolRe Fleischgerichte und
Geback geeignet.

Backrost

Kuchen- und Auflaufformen
dienen zum Abstellen von
Bratgut auf dem Regal.

Tiefes Backblech

| Sie kénnen ihn verwenden, um
das Fett aufzufangen, das beim
Grillen von saftigen Speisen,
beim Braten groRer Stiicke und
beim Grillen auslauft.

Teleskopschiene

Mit der Teleskopschiene kdnnen
Sie |hr Backblech und den
Drahtgrill leicht bewegen und lhre
Mahizeiten kontrollieren.
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Verwendung von Zubehor

Es gibt Draht- und
Selbstregalmodelle. Das Drahtregal
hat 6 Regale.

Das Zubehor muss zwischen die
beiden Regalen passen und die
schrage Seite a muss zur Geratetur
zeigen.

Die Aussparungen im Drahtgitter
verhindern, dass es aus den Regalen
fallt und sorgen fur Sicherheit.

Wenn Sie das Backblech und den
Grill zusammen aufstellen, knnen
Sie das Backblech als Ablage fiir
Grill- und Fleischgerichte verwenden.
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Verwendung von Teleskopschienen

Schieben Sie die Schienen bis zum
Anschlag ein, ohne das Backblech und
das Drahtgitter darauf zu platzieren.
Das Zubehor muss sich zwischen den
vorderen und hinteren Vorspringen der
s, | Schienen befinden.

Wenn Sie mit mehr als einem
Backblech backen, muss der Abstand
zum Schienensystem eine Ebene
betragen.
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6.Backempfehlungen

Die Informationen zu den Lebensmitteln, die wir in unseren Labors getestet und die
Backwerte ermittelt haben, finden Sie in der Tabelle. Die Backzeiten kdénnen je nach
Netzspannung, Eigenschaften der Materialien, Menge und Temperatur Abweichungen

zeigen. Durch Experimentieren konnen Sie die Werte &andern, um verschiedene
Geschmacksrichtungen und  Ergebnisse zu erzielen, die lhrem Geschmack
entsprechen.

@Das unterste Regal des Backofens ist das 1. Regal.”Es wird empfohlen, 10 Minuten vorzuheizen.

* Es wird empfohlen, 10 Minuten vorzuheizen.

Zu -
Lebensmittel | verwendendes Backfunktion Regalposition Temp:eratur Balt\:nlgzelt
Zubehor (Min)
2-3 170 20..25
Kuchen auf Standardblech
Blech & 2-3 160 15..20
2 170 35...40
Kuchen in der Kuchenform .
Form & 2 160 25..30
Cookies Standardblech 2 170 20..25
& 160 30...35
Kleine Kuchen | Standardblech
a' 3 160 25...30
Blattertei 2 200 35...40
aGZ{);(Ii_ Standardblech
(Kse) a' 2 190 25...30
Blattertei 2 200 40...45
gei;;?_ Standardblech
(Spinat) a' 2 190 25..30
Pizza Standardblech 2 200 10...15
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Brétchen Standardblech 2 200 25..30
3] 200 30...40
Fisch Standardblech R
B 200 20...30
Rechteckiger
Lasagne Glasbehéalter auf 2 190 20..25
Grillrost
_— 2-3 220 50...55
Hihnchen- Standardblech
Schenkel — 2-3 220 40...45
30 Min. max.,
. 2-3 danach 60 90...95
anzes ;
[ Min. 190
Hahnchen (2kg) ~ Standardblech 23 25 Min. max. 75..80
& danach 50
Min. 190
30 Min max.,
e 3] danach 30 55...60
Entrecote Standardblech —_— 3 Min. 190
25 Min. max.,
—— danach 20 45...50
a’ Min. 190
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7.Pflege und Reinigung

® Trennen Sie vor Beginn der Wartungs- und Reinigungsarbeiten die
Stromversorgung, um einen Stromschlag zu vermeiden.

/\ Stellen Sie sicher, dass das Gerét vor der Wartung kalt ist.
Eine regelmaflige Wartung und Reinigung kann die Lebensdauer des Gerats
verlangern. Sie kdnnen den Deckel, das Glas und die Einlegebdéden zur

Reinigung abnehmen.

[

Empfehlungen zur
Reinigung

Verwenden Sie keine kratzenden und scheuernden
Materialien wie Messer oder Blrsten auf dem Tablett
und anderen Teilen der Innen- und Vorderseite des
Gerats. Reinigen Sie das Gerat mit warmem Wasser
und einem weichen Seifentuch und wischen Sie es
trocken.

7

Reinigung des
Zubehors

Reinigen und trocknen Sie das Zubehor nach dem
Gebrauch grindlich.
Zubehdr nicht in der Spulmaschine reinigen.

Tagliche Nutzung

Nach dem Gebrauch muss das Gerat grindlich
gereinigt werden. Alte, angesammelte Ole kdnnen
einen Brand verursachen.

Dampfreinigungsfunktion

.
&

Nach dem Backen kann der Schmutz aufgeweicht
und leicht abgewischt werden. Entfernen Sie alle
Zubehdrteile im Inneren des Backofens (falls ein
Gitterrost vorhanden ist). Stellen Sie das einzelne
Blech mit etwas Wasser auf den Boden, wahlen Sie
die Funktion untere Heizung und schalten Sie
den Ofen fir 10020 Minuten ein. Wischen Sie das
Innere des Ofens am Ende des Vorgangs mit einem
feuchten Tuch oder Schwamm ab.
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Backofentiur ausbauen

. Schr

itt

Offnen Sie die Backofentiir vollstandig.

. Schr

itt

Entriegeln Sie die
Scharnierverschlisse, indem Sie sie in
Pfeilrichtung drtcken.

. Schr

itt

SchlieRen Sie die Backofentir, bis
das Scharnier einrastet. Ziehen Sie
es in Pfeilrichtung nach aullen.

Einbau der Backofentur

4. Schrit

t

Setzen Sie den Geratedeckel in
Pfeilrichtung auf die Scharniere.

5. Schrit

t

Offnen Sie die Geréatetiir
vollstandig und schliel3en Sie die
Scharnierverschlisse in
Pfeilrichtung.

Schliel3en Sie die Backofentr.

@l
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Ausbauen der Scheiben

@ Die Anzahl der Scheiben kann je nach Modell variieren.

1. Schr | Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.
itt
2. Schr| Driicken Sie auf die rechte und
itt | linke Seite des oberen
Kunststoffteils und ziehen Sie es
nach oben.

3. Schr | Ziehen Sie zuerst das innere

itt | Fenster und dann das
Zwischenfenster in Pfeilrichtung
nach aufden.

Einbau der Scheiben

4. Schr | Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte und
itt schieben Sie zuerst

das Zwischenglas und dann das Innenglas in
Pfeilrichtung.

5. Schr | Vergewissern Sie sich, dass das Glas
itt | richtig in den Schlitz des seitlichen
Kunststoffs eingesetzt ist.

6. Schr | Setzen Sie den oberen Kunststoff so ein,
itt | dass ein Klicken zu héren ist, und
schlielRen Sie die Geratetr.
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Abnehmen der Drahtregale

/\ Die Regale kénnen heil sein. Beriihren Sie die Regale nicht, wenn sie heily
sind. Warten Sie bis es abkuhlt.

® Die Reinigung der Seitenwande des Backofens kann je nach Geratemodell
variieren. Diese Funktion ist bei Ihrem Gerat moglicherweise nicht verfligbar.

1. Schritf Heben Sie das Regal vorsichtig in
Pfeilrichtung vom vorderen Gestell (1)
ab und nehmen Sie es heraus (2).

2. Schritt Ziehen Sie dann das gesamte Regal in
Pfeilrichtung heraus.

Einbau von Drahtregalen

3. Schritl Zentrieren Sie die Regale, setzen Sie zuerst

t das hintere Regal (1) ein und drlicken Sie eg
ein (2).

4. Schrit Driicken Sie dann auf die vordere
t Aufhangung. So wird das Regal
befestigt. (
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Ersetzen der Ofenlampe

/\ Vergewissern Sie sich wegen der Gefahr eines Stromschlags, dass die
Stromversorgung unterbrochen ist, bevor Sie die Lampe auswechseln. Die Lampe
kann heil} sein, warten Sie bis es abkuhlt.

1. Schr | Offnen Sie die Backofentiir vollstandig.
itt

2. Schr | Entfernen Sie die Glasabdeckung,
itt | indem Sie sie gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

3. Schr | Entfernen Sie die Ofenlampe und
itt | setzen Sie sie wieder ein, indem
Sie sie in Pfeilrichtung
herausziehen. Bringen Sie die
Glasabdeckung wieder an.

8.Fehlerbehebung

Die Fehlfunktionen sind hier in der Regel mdgliche Situationen. Sie kdnnen diese

Probleme leicht selbst I6sen, ohne in das Produkt einzugreifen.

® Wenn das Problem trotz der Anweisungen nicht geldst werden kann, wenden Sie
sich an den Handler oder den autorisierten Kundendienst, bei dem Sie das
Gerat gekauft haben. Versuchen Sie in diesem Fall niemals, ihn selbst zu
reparieren.
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Problem

Ursache

Lésung

Das Gerat funktioniert nicht.

Der Geratestecker darf nicht
eingesteckt sein.

Vergewissern Sie sich, dass
der Stecker in die Steckdose
eingesteckt ist.

Die Sicherung kann
durchgebrannt oder defekt
sein.

Uberpriifen Sie die
Sicherungen im
Sicherungskasten. Schalten
Sie sie ein, wenn sie
durchgebrannt sind.

Wahrend des Betriebs des
Gerdts tritt Dampf aus.

Der Ofen wird zum ersten
Mal benutzt.

Wahrend des Betriebs kann
Dampf austreten. Es
handelt sich nicht um eine
Fehlfunktion.

Der dul3ere Teil des Ofens
wird beim Backen sehr heil3.

Sie befindet sich in einem
schlecht bellfteten Bereich.

Beachten Sie die in der
Installationsanleitung

angegebenen
Absténde.
Die Backofentiir kann sich | Offnen Sie die Tiir nicht zu
Der Ofen backt nicht richtig. | wihrend des Backvorgangs | weit, damit die
zu weit 6ffnen. Innentemperatur nicht
abfallt.

auch
des

Das Geblase lauft
nach  Beendigung
Backvorgangs weiter.

Er lauft eine Weile, um das
Innere des Ofens zu
bellften.

Es handelt sich nicht um
eine Fehlfunktion.

Beim Aufwarmen und
Abkihlen des Gerats sind
Metallgerausche zu hoéren.

Gerausche, die durch die
Ausdehnung von Teilen
mit der Temperatur
entstehen, sind normal.

Es handelt sich nicht um
eine Fehlfunktion.

Die Tir I&sst sich nicht
vollstandig schlief3en.

Im Inneren des Backofens
und an der Tir kdnnen sich
Lebensmittelreste
festsetzen.

Reinigen Sie den Backofen.

Der Ofen heizt nicht auf.

* Die Tur kann offen
gelassen worden
sein.

* Die Funktion oder
Temperatur kann nicht
eingestellt werden.

e Der Strom kommt vielleichf
nicht.

 Uberpriifen Sie die Tuir
und stellen Sie sicher,
dass sie  vollsténdig
geschlossen ist.

* Stellen Sie den Backofen
auf eine bestimmte
Temperatur und/oder
Funktion ein.
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Il nostro stimato cliente,

La ringraziamo di aver scelto il prodotto . Vorremmo che Lei fossi
soddisfatto del nostro prodotto prodotto nelle nostre strutture di alta

qualita, tecnologiche e moderne.

Puo usare il tuo forno con piacere e sicurezza per anni mostrando la

cura e |'attenzione necessarie.

Leggi l'intero manuale. Conservalo durante 'uso. Se dai il

prodotto a qualcun altro, dai anche il manuale.

/\ Il manuale utente & stato preparato per pit di un modello. Alcune
delle funzioni specificate potrebbero non essere disponibili sul tuo

dispositivo.

Simbolo

Significato

Informazioni importanti

Avvertenza - Attenzione

Pericolo di scossa elettrica

B>P>Po

Pericolo di incendio
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1.Avvertenze importanti per la sicurezza

Leggere attentamente il manuale prima di montare e utilizzare il dispositivo.
In caso di errata installazione e utilizzo da parte di uno specialista, il
dispositivo é fuori garanzia.

/\ Avvertenze generali

* Seguire le istruzioni di sicurezza.

* Leggere anche gli altri documenti forniti con il dispositivo.

* |l manuale dell'utente pud essere adatto a piu di un modello.

* Conservare in un luogo facilmente accessibile in caso di successivo utilizzo.

* Scollegare tutti i collegamenti di alimentazione prima dell'installazione, della manutenzione
e della riparazione.

* Non utilizzare il dispositivo se & danneggiato.

» Se é presente della gelatina protettiva sul pannello o sul coperchio del dispositivo,
rimuoverla.

* Tenere lontani i bambini sotto gli 8 anni e gli animali domestici durante e dopo
l'uso.

* E pericoloso per i bambini sotto gli 8 anni toccare e utilizzare il dispositivo senza un
adulto.

* Tenere i materiali di imballaggio lontano dalla portata dei bambini e smaltirli fuori dalla
portata.

* Non toccare la confezione di essiccante con la bocca. Tenere lontano dai bambini.

* La manutenzione e la pulizia del dispositivo non devono essere eseguite a
meno che i bambini non siano sorvegliati.

* L'apparecchio & solo per cucinare. Non utilizzare per scopi quali il riscaldamento della
stanza.

* Quando I'apparecchio & caldo, il vassoio e gli accessori potrebbero essere caldi;
utilizzare guanti da forno o attrezzature simili durante l'inserimento e la rimozione.

* Non utilizzare un pulitore a vapore per pulire il dispositivo.

* Mantenere aperte tutte le aree con circolazione d'aria intorno a loro.

* Se si utilizza carta da forno, non toccare mai la carta sul fondo del forno.

* Non preparare cibi con bevande ad alto contenuto alcolico. L'alcool evapora a
temperature elevate e puo infiammarsi a contatto con superfici calde e provocare
un incendio..

* Verificare che il dispositivo sia spento dopo l'uso.

* Tenere sotto controllo i tempi di cottura.
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/\ Rischio elettrico

/\ Esiste il rischio di scosse elettriche.

» Se il dispositivo & difettoso, deve essere riparato dal servizio autorizzato.

* In caso di danni, spegnere il dispositivo e togliere I'elettricita.

* Non lavare il dispositivo spruzzando o versando acqua su di esso a causa del
rischio di scosse elettriche.

» Se la lampada deve essere sostituita, scollegare il dispositivo dalla rete prima
della sostituzione per evitare scosse elettriche.

» La nostra azienda non é responsabile per eventuali danni che possono
verificarsi a seguito dell'utilizzo del dispositivo senza collegarlo in conformita
con le normative locali.

* Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

» Per scollegare I'elettricita, tirare la spina, non il cavo.

* Mentre il dispositivo & in funzione, anche la sua superficie posteriore si
surriscalda. | collegamenti elettrici non devono toccare la superficie posteriore.

» Scollegare il dispositivo durante le operazioni di pulizia, riparazione e
manutenzione.

* Non spostare la resistenza durante la pulizia.
» Non far passare i cavi di collegamento sulla superficie calda. Se il cavo si scioglie,

potrebbe causare un cortocircuito e un incendio.
ANon cercare di spegnere il fuoco con l'acqua.

» Scollegare il dispositivo dall'elettricita, quindi mettere la famma in una coperta
ignifuga, ecc., per evitare che la fiamma entri in contatto con I'aria. Prova a
chiuderlo con un dispositivo.
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/A Rischio di infortunio

» Se c'é una crepa o un urto sul vetro della porta del forno, il vetro potrebbe
rompersi e schizzare.

* Non utilizzare detergenti aggressivi e abrasivi o raschietti metallici per pulire il
vetro della porta del forno.

* Non toccare gli elementi riscaldanti/di potenza.

* Le cerniere della porta dell'apparecchio possono bloccare la porta durante il
movimento. Non tenere la parte con le cerniere.

* Non tenere mai materiali infiammabili o combustibili all'interno del dispositivo.

* Non riscaldare vasetti di vetro e prodotti in scatola. La pressione risultante
potrebbe far scoppiare il barattolo.

» Non posizionare la teglia accanto a materiali infammabili e combustibili dopo la
cottura.

» La porta del forno puo essere composta da 2, 3 o 4 vetri. Non utilizzare il
coperchio con il vetro rimosso.

 L'utente non deve trasportare il forno da solo senza guanti.

Lo scopo d'uso

L'apparecchio serve per cucinare. Non utilizzare per scopi come il riscaldamento.

« |l dispositivo & progettato per uso domestico. Utilizzare solo all'interno.

« Il forno puo essere utilizzato per scongelare, friggere o grigliare cibi.

* Non utilizzare per l'asciugatura appendendo asciugamani o indumenti alla
maniglia del forno.
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2.Protezione Ambientale

Risparmio energetico

Tra le cose da fare durante la cottura in forno, innanzitutto, & doveroso parlare di
preriscaldamento. Il preriscaldamento deve essere effettuato solo quando
necessario. Fare attenzione a non preriscaldare per pit di 10 minuti.

Prima della cottura, lasciare il cibo congelato a temperatura ambiente o
scongelarlo nel forno a microonde e inserirlo nel forno.

%
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» Puoi cuocere piu di un alimento contemporaneamente sulla griglia. In questo
modo risparmi calore.

WSS SIS
7

» La porta del forno provoca una perdita di calore ogni volta che viene aperta.
Pertanto € necessario non aprire la porta del forno a meno che non sia
strettamente necessario. Se &€ necessario aprire il coperchio, aver cura di
chiuderlo il prima possibile.
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Conformita al regolamento RAEE e smaltimento dei
prodotti di scarto

Smaltire il vecchio prodotto in modo ecologico. Su questo prodotto
e presente un simbolo (RAEE) che indica che i rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere raccolti
separatamente. Cid significa che le apparecchiature devono essere
maneggiate in conformita con la Direttiva UE 2002/96/CE per
essere riciclate o smontate al fine di minimizzarne limpatto
ambientale. Si prega di contattare le autorita locali e regionali per
ulteriori informazioni.

| prodotti elettronici che non sono sottoposti a un processo di raccolta controllata

dei rifiuti rappresentano un potenziale pericolo sia per I'ambiente che per la salute

umana a causa delle sostanze nocive che contengono.

Puoi consultare il tuo rivenditore autorizzato o il centro di raccolta rifiuti del tuo

comune per sapere come smaltire il prodotto. Prima di smaltire il prodotto, staccare

la spina di alimentazione e rompere l'eventuale serratura della porta, in modo da
non mettere in pericolo i bambini.

Specifiche Tecniche
Tensione/Frequenza 220-240V~50-60 Hz

Lunghezza del cavo Spina tipo F 3x1,50x1200mm

Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondita) 595 mm/595 mm/547 mm

Forno Principale ElettroTurbo-forno
Potenza della lampada 25W

Termostato 50-Max°C
Riscaldatore inferiore 1200 W
Riscaldatore superiore 1100 W

Base: Nei forni elettrici domestici, le informazioni sull'etichetta energetica sono fornite in
conformita con gli standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. | valori sono determinati in base al
carico standard e alle funzioni del riscaldatore alto-basso o del riscaldamento assistito da
ventola (se presente).

@ Le specifiche sono soggette a modifiche senza preavviso per migliorare la qualita del prodotto.
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3.Conosci il dispositivo

Panoramica Generale

® ® —

7T 7T T T 7T o 2

|
1
—(L_

1- Pannello di controllo 5-Ventilatore

2- Fori di ventilazione * 6- Piastra di protezione del ventilatore **

3- llluminazione del forno*** 7- Copriforno
4- Scaffali **** 8- Maniglia

*| fori di ventilazione possono essere aperti/chiusi a seconda del modello.
**FKS potrebbe non essere disponibile a seconda del modello.
***La posizione dell'illuminazione del forno puo variare.

****| ripiani possono variare a seconda del modello. La griglia & mostrata come esempio.

69



Pannello di controllo

Lampada di segnalazione

Pulsante funzione Pulsante della temperatura

Lampada di segnalazione Timer meccanico

o
4 <
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Pulsante funzione Pulsante della temperatura

Timer digitale
Pulsante funzione
Il tipo di riscaldamento/cottura si imposta con il selettore funzioni.

Dovresti anche impostare il pulsante della temperatura su un valore insieme al pulsante di
selezione della funzione. In caso contrario, il prodotto non iniziera a riscaldarsi.

Timer meccanico

Consente di impostare il tempo di cottura del cibo. Anche la manopola delle funzioni e della
temperatura deve essere impostata.

Pulsante della temperatura

Consente di selezionare la temperatura del forno. La cottura viene avviata selezionando il
tipo di funzione.

Timer digitale

E un timer elettronico che garantisce che il cibo da cuocere sia pronto all'ora desiderata.
Lampada di segnalazione

E la lampada che indica che il forno si sta riscaldando. Si spegne quando il forno raggiunge
la temperatura impostata.

Spegnimento del forno elettrico
Impostare la manopola delle funzioni e della temperatura in posizione zero (off).

® Funzioni nella tabella; potrebbe differire su altri dispositivi, potrebbe non essere
disponibile per tutti i modelli.
* |l valore energetico nella modalita di cottura ventilata specificata si basa su questa funzione.
| test effettuati si basano sullo standard TS EN 60350 e sul regolamento (EV) n. 66/2014.
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Tipi di riscaldamento e funzioni

Riscaldamento
inferiore
superiore
assistito da
ventola

inf + Sup e Fan sono attivi. Adatto per alimenti come
carne, torte, pasticcini. Con l'aiuto della ventola, la
circolazione dell’aria nel forno & controllata e uniforme.

Riscaldamento
inferiore e
superiore

Il cibo viene riscaldato equamente dal basso e dall’alto.
Il riscaldamento superiore e inferiore sono accesi.
Adatto per torte, pasticceria, biscotti.

*Riscaldament
superiore
supportato da
ventola

Il riscaldamento superiore e la ventola sono accesi.
Puoi cucinare i tuoi cibi, che richiedono una lunga
cottura, risparmiando energia. La sua durata di cottura
€ piu lunga rispetto ad altre funzioni. Non & consigliato
per cibi lievitati. “Questa modalita & la modalita piu
efficiente dal punto di vista energetico.”

Riscaldamento
Superiore

Solo il riscaldamento superiore &€ acceso. Se la parte
superiore del pasto, che viene cotta, deve essere fritta,
utilizzare il programma verso la fine della cottura.

Riscaldamento
inferiore

E attivo solo il riscaldamento inferiore. Se il fondo del
cibo in cottura risultera dorato, utilizzare il programma
verso la fine della cottura. Utilizzare questa funzione
anche per la pulizia a vapore.

Scongelamento

La ventola fa circolare I'aria attorno al cibo per
scongelare cibi congelati come carne, pane e dolci.

s,
-
«»

0

llluminazione del
forno

Fornisce illuminazione all'interno del forno. | riscaldato-
ri e la ventola non funzioneranno quando la posizione
€ impostata sull’illuminazione del forno. Lilluminazione
rimane accesa finché il forno € in funzione.
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Utilizzo del pulsante pop-out

Nei modelli con pulsante a scomparsa, il pulsante deve essere fuori
per la regolazione (questo pulsante € un'opzione.)
» Estrarre premendo il pulsante come mostrato nell'immagine.

* Puoi regolare ruotando il pulsante mentre & spento.

Uso del timer meccanico

° —10 Consente di impostare il tempo di cottura del cibo. E
M N _—n possibile regolare il tempo di cottura selezionando la
temperatura e il tipo di cottura e ruotandolo in senso

90 — —30

orario. Quando il tempo & scaduto, emette un avviso con
80 — ~—40 un suono squillante. Se vuoi, puoi passare alla modalita
70—y \——s0 M e iniziare la cottura selezionando la temperatura e il
60—' . . i p

tipo di cottura senza scegliere un tempo.

4.Uso del forno

OK

Indicatore di pausa

’ Indicatore in corso

|9| Indicatore del tempo di cottura

Pulsante indietro

Indicatore di fine cottura Pulsante OK

Indicatore di impostazione dell'orologio Pulsante incremento tempo

+
|
G
OK
_I_

Indicatore di allarme Pulsante di riduzione del tempo

CaCH4
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Primo uso

Impostazione dell'orologio ©
(® Impostare I'orologio prima di utilizzare il forno.
Tutte le cifre si accendono per 2 secondi e si spengono dopo aver collegato

l'alimentazione. Questo appare sullo schermo ° 12:00.
®—/+ E possibile modificare I'ora piti velocemente premendo a lungo i tasti.

Innanzitutto, i minuti vengono inseriti e confermati con il pulsante OK e I'orologio
viene commutato.
Mentre la parte dei minuti lampeggia, premere brevemente il pulsante Se
l'impostazione dell'ora terminera senza salvare alcun dato.
Durante l'impostazione dell'ora, premere brevemente il pulsante | per tornare ai
minuti.

® Il display rimarra come schermata di impostazione a meno che i dati

dell'orologio non vengano confermati.
@ In caso di interruzione di corrente, l'ora del giorno verra annullata e sara

necessario effettuare una nuova regolazione.

a + ?OK a - + oK
Selezionare prima i Quindi selezionare Viene visualizzata I'ora
minuti con i tasti - / + l'ora e confermare del giorno.
e avanzare con il con il pulsante OK.

tasto OK.

L'orologio & impostato e l'indicatore (® scompare.

Dopo 1 minuto di regolazione, la luminosita sullo schermo diminuisce.

E possibile modificare I'ora del giorno in un secondo momento nella "Modalita
impostazioni".
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Riscaldamento iniziale

Prima di utilizzare il forno, rimuovere le etichette e
rimuovere gli accessori.

Pulire il forno con un panno umido e asciugarlo. Si prega
di rivedere in dettaglio nella sezione "Manutenzione e
pulizia".

Per eliminare I'odore del nuovo apparecchio, effettuare il
primo riscaldamento.
Con la porta del forno chiusa, operare in posizione Basso

+ Alto |:| per 200°/30 minuti. Quindi ventilare 'ambiente.

Prestare attenzione quando si apre la porta del forno,
poiché il vapore potrebbe fuoriuscire dopo il
riscaldamento. Posizionare gli accessori. Il forno & pronto
per l'uso.

/\ Durante il primo avviamento, le superfici diventano pit calde del normale.
Pertanto, non toccare il forno e tenere lontani i bambini.

Uso quotidiano

» Periniziare la cottura, impostare il pulsante del termostato del forno e la
temperatura appropriata per il cibo (Suggerimenti per la cottura).

» Se si desidera il preriscaldamento, preriscaldare il forno.

 Lasciare raffreddare la porta del forno aperta dopo la cottura.

/\ Non dimenticare di disattivare la funzione del forno e il pulsante della

temperatura quando il processo di cottura € terminato.
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Uso del timer digitale

E un timer elettronico che garantisce che il
cibo da cuocere sia pronto all'ora desiderata.
Dovresti impostare il tempo di cottura del cibo
e l'ora in cui vuoi che sia pronto.

a - + OK
Programma di cottura automatico
Dopo aver scelto la temperatura e la funzione adatte al cibo che metti nel forno,

puoi iniziare subito la cottura impostando il tempo di cottura con il timer.
Per impostare il tempo di cottura;

a = +@K a —@ OK = - +@K

Tenere premuto il Selezionare prima i Dopo aver
pulsante OK fino minuti con i tasti -/+ e sele2|8nato il tglrnpo,
all'accensione attivare l'ora porﬁ(}?n: fﬁg on il tasto
dellindicatore |3]. premendo il tasto OK. comparsa della

(es. 40 minuti) schermata sopra e

iniziare la cottura.

* |l tempo impostato sullo schermo inizia il conto alla rovescia. Impostare la
temperatura e la funzione desiderate. Il forno cuocera per 40 minuti dal momento
in cui confermi l'ora.

* Allo scadere del tempo impostato, sullo schermo viene visualizzato HHHETE
L'indicatore Il lampeggia ed emette un segnale acustico per 2 minuti. Premere il
pulsante OK per disattivare I'avviso. Dopo averlo spento, sullo schermo appare
l'ora del giorno.

» Al termine del processo di cottura, disattivare la temperatura e la funzione e
spegnere il forno.

(® Premere a lungo il pulsante a per terminare la cottura prima dell'ora impostata
e annullare l'ora selezionata. Dopo che il programma & stato annullato, I'ora del
giorno appare sullo schermo.
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Modalita di arresto

Mentre lo schermo visualizza I'ora, premendo a lungo il tasto €3, compaiono l'ora e
il simbolo Il e il forno passa in modalita di arresto. In questo caso, non viene
eseguita alcuna cottura. Premendo brevemente il tasto OK per uscire dalla
modalita, appare il simbolo P e si disattiva.
@ Il funzionamento continua quando il commutatore & acceso.

Impostare I'ora di fine cottura su un orario di avanti >|

Questo programma viene utilizzato anche se si desidera che il cibo sia pronto in
un secondo momento. Inizia tardi. La cottura inizia al termine del ritardo e termina
al termine del tempo di cottura impostato.

Inserendo il tempo di cottura;

=] - + @K
Tenere premuto il
pulsante OK fino

all'accensione
dell'indicatore |3].

a - + \\/EK
Dopo aver selezionato
il minuto e l'ora di fine
cottura, procedere con
il tasto OK fino alla

comparsa della
schermata di cottura.

EE

Per il tempo di cottura
selezionare prima i
minuti con i pulsanti -/+
e attivare il tempo
premendo il pulsante
OK.

Schermo di cottura;
Tempo rimanente
per la fine della
cottura.
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L'orologio del forno mostra il tempo rimanente sullo schermo sottraendo l'ora del
giorno dall'ora di fine e inizia il conto alla rovescia.

Impostiamo il nostro forno per iniziare la cottura alle 13:00, cuocere per 30 minuti e
terminare alle 13:30. Quando il processo di cottura & completato, I'indicatore Il
lampeggia ed emette un segnale acustico per 2 minuti. Premere il pulsante €30 OK
per disattivare l'avviso.

Al termine del processo di cottura, spegnere il forno disattivando la temperatura e la
funzione.

Senza inserire il tempo di cottura;

a - + @K p=| - + @K a - + @K

Tenere premuto il Passare alla modalita |3} Dopo aver selezionato
pulsante OK fino premendo il pulsante il minuto e l'ora di fine
allaccensione OK senza inserire il cottura, procedere con
dell'indicatore |3|. tempo di cottura. il tasto OK fino alla

comparsa della
schermata di cottura.

=] - + 0K

Schermo di cottura;
Tempo rimanente
per la fine della
cottura.

Modalita di cottura manuale

Scegliendo la temperatura e la funzione adatte al tuo cibo, puoi iniziare subito a
cucinare senza impostare un tempo. Il forno non si spegne automaticamente e
deve essere sotto il tuo controllo.

® In caso di interruzione di corrente, il tuo forno verra disattivato e il tuo
orologio verra azzerato. Quando l'elettricita ritorna, I'ora del giorno deve
essere reimpostata
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Configurazione allarme ¢

L'allarme pud essere impostato in qualsiasi momento. Puoi usarlo come
avviso o promemoria. L'indicatore della sveglia si spegne dopo che la
sveglia ha suonato per 2 minuti. Tenere premuto il pulsante OK finché
non si accende lindicatore ||

a - 0K a - + 0K
Scorrere con il Selezionare prima i Dopo aver impostato
. . minuti con i tasti -/+, I'ora, il display mostra
pulsante OK finché selezionare l'ora l'ora del giorno.
non si accende premendo il tasto OK
l'indicatore. e confermare con il
tasto OK.

Disattivazione dell'allarme

Trascorso il tempo impostato, I'allarme suonera per 2 minuti. E possibile toccare
OKo & per eliminare I'avviso. Dopo averlo spento, sullo schermo appare l'ora
del giorno

Modalita Impostazioni

Impostazione della melodia dell'allarme (AL)

@—+@K «.—.—@OK «.—.—+@x

Accedere al menu Selezionare l'opzione Selezionare il
premendo a lungo i con itasti -/+ e i !lvelk? desiderato con
tasti 9 e OK confermare con il i tasft| I+ e 'I
insi confermare con i
insieme. tasto OK.

tasto OK.
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Cambio dell'orologio (CL)

a - + @K

Accedere al menu Scorrere fino a CL Selezionare i minuti e
premendo a lungo con i tasti -/+ e l'ora con i tasti -/+ e

i tasti e OK confermare con |l confermare con il tasto
insieme. tasto OK. OK.

Cambiare il tono della voce (So)

@—+@K n—@ox

=] - + @K

Accedere al menu Selezionare So01 Selezionare il livello
premendo a lungo i con i tasti -/+ e desiderato con i tasti
tasti 9 e OK confermare con il -/+ e confermare con
insieme. tasto OK. il tasto OK.

Modifica della luminosita dello schermo (Sc)

@) - + @K a - \JE 0K a - + OK

&

Accedere al menu Selezionare Sc01 ' Selezionare il livello
premendo a lungo i con i tasti -/+ e desiderato con i tasti
tasti 9 e OK confermare con il -/+ e confermare con
insieme. tasto OK. il tasto OK.
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5. Accessori

(® Gli accessori in dotazione variano a seconda del modello del dispositivo. Gli
accessori specificati nel manuale dell'utente potrebbero non essere disponibili
sul prodotto.

() Utilizza accessori originali progettati per il tuo dispositivo.

Vassoio standard

Per surgelati, torte, grandi piatti
di carne, pasticceria.

Griglia metallica

Le tazze per torte e soufflé
servono per posizionare il cibo
da friggere sul ripiano.

Vassoio profondo

Puoi usarlo per cibi succosi, per
friggere pezzi di grandi
dimensioni e per grigliare per
raccogliere il grasso che cola.

Rotaia telescopica

Le guide telescopiche possono
essere estratte completamente
dal forno. Puoi controllare il cibo
spostando facilmente il vassoio e
la griglia.

80



Uso degli accessori

Sono disponibili modelli a filo e auto-
scaffale. La griglia ha 6 ripiani di
cottura.

Gli accessori devono inserirsi tra i
due ripiani e il lato inclinato a deve
essere rivolto verso la porta
dell'apparecchio.

Incavi nella griglia metallica;
Impedisce che cada dagli scaffali e
garantisce sicurezza.

Puoi utilizzare la teglia come leccarda
per grigliare e piatti di carne unendo
la teglia e la griglia.
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Utilizzo della rotaia telescopica

Spingere completamente le rotaie
senza appoggiarvi sopra la teglia e la
griglia.
Gli accessori dovrebbero trovarsi tra le
sporgenze anteriore e posteriore delle
rotaie.

Se hai intenzione di cucinare con piu
di un vassoio, dovrebbe esserci una
distanza di un livello dal sistema di
binari.
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6.Suggerimenti per cucinare

Puo vedere le informazioni degli alimenti che abbiamo determinato i valori di
cottura che abbiamo testato nei nostri laboratori nella tabella. | tempi di cottura
possono variare in funzione della tensione di rete, della qualita del materiale da
cuocere, della quantita e della temperatura. Sperimentando, puoi modificare i valori
per ottenere gusti e risultati diversi che si adattano ai tuoi gusti.

Il ripiano piu basso del forno & il 1° ripiano.
* Si consiglia di preriscaldare per 10 minuti

Cibo Accessorio da Funzione Posizione Temperatura Tgmﬁﬂ,:i
usare di cottura dello scaffale (°C) (minuti)
Torta sul Vassoio 23 170 20...25
Vassoio standard '3‘ 2.3 160 15..20
Torta nello Stampo — 2 e H,40
stampo per torta & 2 160 25..30
Vassoio
Biscotto 2 170 20...25
standard
—— — 5 160 30...35
Torte piccole —
S E o~ 3 160 25...30
h — 2 200 35...40
Pasta filo Vassoio
formaggio
( g9 ) standard & 2 190 25...30
Pasta filo Vesssls — 2 200 40...45
(spinaci) standard &~ 2 190 25..30
Vassoio
Pizza - 2 200 10...15
standard

83



Vassoio

Pasticcino 2 200 25...30
standard [
Vassoio - 3 200 30...40
Pesce
standard kD 3 200 20..30
Griglia in vetro/
Lasagna contenitore - 2 190 20...25
rettangolare e
Vassoio 23 220 50...55
Coscia di pollo =
standard = 23 220 40...45
30 min. max,
dopo 60 min.
. 2-3 90...95
Pollo intero Vassoio —_— 190
(2 kg) standard —_— 25min. max,
o~ 2-3 dopo 50 min. 75...80
_— 190
30 min. max,
3 dopo 30 min. 55...60
. Vassoio 190
Entrecéte = .
standard 25 min. max,
& 3 dopo20 min. 45...50
. i 190
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7. Manutenzione e Pulizia

@ Prima di iniziare la manutenzione e la pulizia, scollegare il collegamento
elettrico contro il rischio di scosse elettriche.

/\ Assicurarsi che il dispositivo sia freddo prima della manutenzione.

E possibile prolungare la durata del dispositivo con una regolare manutenzione e

pulizia. E possibile rimuovere il coperchio, il vetro e i ripiani per la pulizia.

Non utilizzare materiali graffianti o abrasivi come

@ coltelli, spazzole, parti interne e frontali del
dispositivo, vassoio e altre parti. Pulire il dispositivo
Suggerimenti con un panno morbido con acqua tiepida e sapone e
per la pulizia .
asciugarlo.
@ Pulire e asciugare accuratamente gli accessori dopo
. . l'uso.
Pulizia degli Non lavare gli accessori in lavastoviglie
accessori 9 gle.
(] [ ]
2
Il dispositivo deve essere accuratamente pulito dopo
l'uso. I rifiuti, I'olio accumulato possono causare
U_S(_) incendi.
quotidiano

Funzione di pulizia a vapore

Dopo la cottura, lo sporco puo essere faciimente
rimosso ammorbidendolo. Estrarre tutti gli accessori
(se € presente una griglia) all'interno del forno.
Posizionare una sola teglia sulla base inferiore con
@ un po' d'acqua e selezionare la funzione Calore

0 inferiore |;| e farla funzionare per 100°/20 minuti.
Al termine del processo, pulire l'interno del forno con
un panno umido o una spugna.
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Rimozione della porta del forno

Passo 1

Aprire completamente la porta del forno.

Passo 2

Sbloccare spingendo i blocchi delle
cerniere nella direzione della freccia.

Passo 3

Chiudere la porta del forno fino a
raggiungere la posizione di blocco
della cerniera. Estrarlo nella
direzione della freccia.

Installazione della porta del forno

Passo 4

Posizionare la porta dell'apparecchio
sulle cerniere in direzione della
freccia.

Passo 5

Aprire completamente la porta
dell'apparecchio e ruotare i blocchi delle
cerniere nella posizione di chiusura in
direzione della freccia.

Chiudere la porta del forno.

@l
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Rimozione dei Vetri

@ Il numero dei vetri pud variare a seconda del modello.

Passo 1 | Aprire a meta la porta del forno.

Passo 2 | Premere a destra ea sinistra della
plastica superiore e tirarla verso l'alto.

Passo 3 | Estrarre prima la finestra interna
e poi la finestra intermedia nella
direzione della freccia.

Installazione dei vetri

Passo 4 | Aprire a meta la porta del forno e spingere
prima il vetro intermedio e poi quello interno
in direzione della freccia.

Passo 5 | Assicurarsi che il vetro sia correttamente
inserito nell'asola della plastica laterale.

Passo 6 | Posizionare la parte superiore in plastica in
modo da sentire un clic e chiudere lo

sportello del dispositivo.
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Rimozione dei ripiani in filo metallico
/\ | ripiani potrebbero essere caldi, non toccarli mentre sono caldi. Aspettare che si
raffreddi.
® La pulizia delle pareti laterali del forno pud variare a seconda del modello di
apparecchio. Questa funzione potrebbe non essere disponibile sul tuo

dispositivo.
Passo 1 [Sollevare prima con cautela il ripiano dal gancio anteriore (1) nella
direzione della freccia e rimuoverlo (2). T

Passo 2 | Quindi estrarre l'intero ripiano nella
direzione della freccia.

Installazione di ripiani in filo metallico

Passo 3| Centrare i ripiani, inserire prima l'attaccatura
posteriore (1) e premerla (2). 1

Passo 4| Quindi premere il gancio anteriore.
Pertanto, il rack verra installato.
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Sostituzione della lampada del forno

/\ Prima di sostituire la lampada, assicurarsi che il collegamento elettrico sia
scollegato a causa del rischio di scosse elettriche. La lampada potrebbe essere
calda, attendere che si raffreddi.

Passo 1 | Aprire completamente la porta del forno.

Passo 2 | Rimuovere il coperchio in vetro
ruotandolo in senso antiorario.

Passo 3 | Rimuovere la lampada del forno
tirandola nella direzione della
freccia e sostituirla. Reinstallare il
coperchio di vetro.

8.Risoluzione dei problemi

| guasti qui sono di solito situazioni che possono accadere. Puoi faciimente risolvere

questi problemi da solo senza interferire con il prodotto.

® Se il problema non si risolve nonostante le istruzioni, chiama il rivenditore presso
cui hai acquistato il dispositivo o il Servizio Autorizzato. In questo caso, non

tentare mai di ripararlo da soli.
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Problema

Causa

Risoluzione

Il dispositivo non funziona.

L'apparecchio potrebbe non
essere collegato alla presa
di corrente.

Assicurarsi che la spina sia
inserita nella presa.

Il fusibile potrebbe essere
bruciato o rotto.

Controllare i fusibili nella
scatola dei fusibili. Se lo &,
attivalo.

Il vapore fuoriesce mentre
I'apparecchio & in funzione.

Il forno viene utilizzato per la
prima volta.

Durante il funzionamento
potrebbe fuoriuscire vapore.
Questo non & un
malfunzionamento.

L'esterno del forno diventa
molto caldo durante la
cottura.

Si trova in un luogo con
scarsa ventilazione.

Seguire le lacune
indicate nel manuale di
installazione.

Il forno non cuoce
correttamente.

La porta del forno potrebbe
aprirsi  troppo durante la
cottura.

Non aprire troppo la porta
per non far scendere la
temperatura interna.

Al termine della cottura, la
ventola di raffreddamento &
ancora in funzione.

Funziona per un po' per
ventilare l'interno del forno.

Questo non & un
malfunzionamento.

Si sentono suoni metallici
quando il dispositivo si
riscalda e si raffredda.

| suoni uditi quando le
parti si espandono con la
temperatura sono
normali.

Questo non & un
malfunzionamento.

Il coperchio non si chiude
completamente.

Resti di cibo possono
rimanere bloccati all'interno
del forno e sulla porta.

Pulire il forno.

Il forno non si riscalda.

*|l coperchio puo essere
lasciato aperto.

*La funzione o la temperatura
potrebbero non essere
impostate.

* Potrebbe non ricevere
alimentazione.

* Controllare il coperchio,
assicurarsi che sia
completamente chiuso.

* Impostare il forno su una
determinata temperatura
e/o funzione.
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1. Paralajmérimet té Réndésishme pér Siguriné

Lexoni me kujdes manualin/udhézimin pérpara se té€ montoni dhe pérdorni pajisjen. Né rast
instalimi dhe pérdorimi té gabuar té pajisjes nga njé person jo ekspert, garancioni i pajisjes do
té jeté i pavlefshém.

AParalajmérimet e Pérgjithshme

¢ Lexoni udhézimet lidhur me siguriné.

¢ Lexoni edhe dokumentet té tjera qé kané ardhur bashké me pajisjen.

¢ Udhézimi pér pérdorim mund té pérshtatet edhe pér modelet té tjera.

¢ Né rast pérdorimit né té ardhmen mbajeni né njé vend lehtésisht t€ aksesueshém

¢ Shképutni té gjitha lidhjet e rrymés pérpara punés sé instalimit, mirémbajtjes dhe riparimit.

* Mos e pérdorni pajisjen nése éshté e démtuar.

* Nése ka njé xhelatiné mbrojtése né panelin ose mbulesén e pajisjes tuaj, ju lutemi higeni até.
¢ Mbani larg fémijét nén 8 vje¢ dhe kafshét shtépiake gjaté dhe pas pérdorimit.

* Eshté e rrezikshme pér fémijét nén 8 vjeg té prekin dhe pérdorin pajisjen veté pa praniné e njé té
rrituri.

¢ Mbajini materialet e paketimit larg fémijéve dhe hidhini né njé vend ku nuk mund ti gjejné.

¢ Mos lejoni qé paketa e dehumidifikuesit té bjeré né kontakt me gojén. Mbajeni larg fémijéve.
¢ Pajisja nuk duhet té servisohet ose pastrohet pa mbikéqyrjen e fémijéve.

¢ Pajisja éshté vetém pér gatim. Mos e pérdorni pajisjen pér ngrohjen e dhomés.

¢ Kur pajisja éshté e nxehté, tabakaja dhe aksesorét mund té jené té nxehté; pérdorni doréza furre ose
pajisje t& ngjashme kur vendosni dhe higni ato.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
¢ Mbajeni té hapur zonén pérreth té gjitha pjeséve ku ajri garkullon.
* Nése do té pérdorni letér yndyre, mos lejoni qé ajo té preké bazén e furrés.

* Mos pérgatisni ushgim me pije shumé alkoolike. Alkooli avullon né temperatura té larta dhe mund té
marré zjarr né kontakt me sipérfaget e nxehta dhe té shkaktojé zjarr.

¢ Kontrolloni g€ pajisja té jeté e fikur pas pérdorimit.
¢ Mbani nén kontroll kohén e gatimit.
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/A\Rreziku Elektrik

A\Rrezik nga goditja Elektrike.

Nése Pajisja éshté e démtuar duhet riparuar nga ana e servisimit té& autorizuar.
Né rast té ndonjé démtimi fikeni pajisjen dhe energjiné elektrike.

Pér shkak té rrezikut té goditjes elektrike, mos e lani pajisjen duke e spérkatur ose derdhur ujé mbi
té.

Nése llamba do té ndérrohet, shképuteni pajisjen nga furnizimi me energji elektrike pérpara se ta
ndérroni pér t& shmangur goditjen elektrike.

Kompania joné nuk mban pérgjegjési pér ndonjé démtim qé& mund té ndodhé si rezultat i pérdorimit
té pajisjes pa e lidhur até né pérputhje me rregulloret lokale.

Asnjéheré mos e prekni spinén me duar té lagura.
Pér té shképutur lidhjen elektrike, térhigeni spinén, jo kabllon.

Ndérsa pajisja éshté né puné, sipérfagja e saj e pasme gjithashtu nxehet. Lidhjet elektrike nuk duhet
té prekin sipérfagen e pasme.

Higeni pajisjen nga priza gjaté operacioneve té tilla si pastrimi, riparimi dhe mirémbaijtja.
Mos e |€vizni rezistencén gjaté pastrimit.

Mos i kaloni kabllot e lidhjes mbi sipérfage t€ nxehta. Shkrirja e kabllos mund té shkaktojé njé qgark
té shkurtér dhe zjarr.

AMos u mundoni ta shuani zjarrin me ujé.

Shképuteni pajisjen nga furnizimi me energji elektrike dhe mé pas mbulojeni flakén me njé batanije
zjarri etj. pér té parandaluar qé flaka té vijé né kontakt me ajrin. Mundohuni ta mbylini me njé mjet.
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/A\Rrezik Léndimi

Nése ka njé ¢arje ose goditje né xhamin e derés sé furrés, xhami mund té thyhet dhe té spérkasé.

Mos pérdorni pastrues té ashpér dhe gérryes ose kruese metalike pér té pastruar xhamin e derés sé
furrés.

Mos prekni elementét e temperaturés/energjisé.

Mentesha e derés sé pajisjes mund ta ngjesh derén gjaté Iévizjes. Mos e mbani pjesén ku ndodhen
menteshat.

Asnjéheré mos mbani brenda pajisjes substanca t& ndezshme ose kaustike.

Mos ngrohni kavanoza gelqi dhe produkte té konservuara. Presioni gé rezulton mund té shkaktojé
shpérthimin e kavanozit.

Pas gatimit, mos e vendosni tabaka prané materialeve té ndezshme dhe kaustike.

Dera e furrés mund té pérbéhet nga 2, 3 ose 4 xhama. Mos e pérdorni kapakun me xhamin e hequr.
Pérdoruesi nuk duhet ta mbarté furrén vetém pa doreza.

Qéllimi i Pérdorimit

Pajisja éshté pér gatim. Mos e pérdorni pér nevojat e ngrohjes.

Pajisja &shté dizajnuar pér pérdorim né shtépi. Pérdoreni vetém ne vendet e mbyllura.
Furra mund té pérdoret pér shkrirjen, skugjen dhe grirjen e ushgimeve.
Mos e pérdorni dorezén e furrés pér tharje duke varur peshqiré ose veshje né té.
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2. Mbrojtja e Mjedisit

Kursimi i Energjisé Elektrike

Ndér gjérat gé duhet béré gjaté gatimit né furré, gjéja e paré gé duhet béré éshté té
pérmendim pér ngrohjen paraprake; Ngrohja paraprake duhet té béhet vetém kur
éshté e nevojshme.

Keni kujdes gé té€ mos béni ngrohje paraprake mé shumé se 10 minuta.

» Para gatimit, léreni ushqgimin e ngriré né temperaturén e dhomés ose shkrini né
furré me mikrovalé dhe vendoseni né furré.

3% 'Y
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* Mos mbani aksesoré té panevojshém né vendin e gatimit.
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* Né raftin e telit né t& njéjtén kohé mund té gatuani mé shumé se njé ushqgim. Né
kété ményré ju kurseni nxehtésingé.

UL SIS

b~ _di

* Cdo hapje e derés sé furrés shkakton humbje té nxehtésisé. Prandaj, mos e
hapni derén e furrés nése nuk éshté shumé e nevojshme. Kur éshté e
nevojshme té hapni derén, kujdesuni gé ta mbylini sa mé shpeijt té jeté e
mundur.
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Pajtueshméria me Rregulloren e AEEE dhe asgjésimin e
produkteve té mbetjeve

Hidhni produktin e vjetér né njé ményré té sigurt pér mjedisin. Ky
produkt éshté etiketuar me njé simbol (AEEE) gé tregon se mbetjet
e pajisjeve elektrike dhe elektronike duhet t&€ mblidhen ve¢mas. Kjo
do té thoté gé pajisjet duhet té trajtohen né pérputhje me Direktivén
e BE-sé 2002/96/EC pér riciklimin ose copétimin pér t& minimizuar
I dikimin e saj né mjedis. Ju lutemi kontaktoni autoritetet tuaja
lokale dhe rajonale pér informacione té métejshme.
Produktet elektronike gé nuk i nénshtrohen grumbullimit t& kontrolluar t&€ mbetjeve
paraqgesin njé rrezik potencial si pér mjedisin ashtu edhe pér shéndetin e njeriut pér
shkak té substancave té démshme qé pérmbajné.
Pér ményrén e hedhjes sé produktit ju mund té konsultoheni me shitésin tuaj té
autorizuar ose gendrén komunale t& grumbullimit t&€ mbetjeve. Pérpara se ta hidhni
produktin, shképutni spinén elekirike dhe thyeni ¢do bllokim t€ derés pér té
parandaluar ekspozimin e fémijéve ndaj rrezikut.

Vecorité Teknike
Voltazhi/Frekuenca 220-240V~50-60 Hz
Madhésia e kabllos Me priz tipi F 3x1,50x1200mm
Pérmasat e jashtme 595 mm/595 mm/547 mm
(Lartésia/gjerésia/thellésia)
Furra Kryesore Statike / Furra elektroturbo
Forca e Llambés 25W
Termostat 50-Max°C
Ngrohési i poshtém 1200 W
Ngrohési i sipérm 1100 W

Bazé: Pér furrat elektrike shtépiake, informacioni i etiketés sé energjisé éshté
dhéné sipas standardeve EN 60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen sipas
ngarkesés standarde dhe funksioneve té ngrohésit té sipérm dhe té poshtém dhe
ngrohjes me ndihmén e ventilatorit (nése ka).

@ Pér té pérmirésuar cilésiné e produktit specifikimet mund t& ndryshohen pa njoftim paraprak.
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3. Njohja e Pajisjes

Véshtrimi i Pérgjithshém

|
1
1—

1-Paneli i Kontrollit 5-Ventilatori

2- Vrimat e Ventilimit* 6-Fleté mbrojtése**
3-Ndrigimi i Furrés*** 7-Kapaku

4-Raftet™** 8-Dorreza pér mbajtje

*Vrimat e Ventilimit sipas modelit tuaj mund té jéné té hapura ose té mbyllura.
**FKS sipas modelit tuaj mund edhe t& mos ndodhet né pajisjen tuaj.
***Vendi i ndrigimit té furrés mund té mos jeté né vendin e njejté

% Sipas modelit té pajisjes raftet mund té ndryshojné. Si shembull éshté paragitur njé raft
teli.
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Paneli i Kontrollit

Llambé e sinjalit

-, |

} l !

Butoni i Funsionit Butoni i nxehtésisé

. Kohématési Mekanik
Llambé e Sinjalit

|
= B 0
[ |
Butoni i Funksionit l Butoni i nxehtésisé
Kohématési
Dixhital

Butoni i Funksionit

Lloji i temperatutés/gatimit caktohet me pérzgjedhésin e funksionit..

Duhet té vendosni zgjedhésin e temperaturés né njé vleré sé€ bashku me pérzgjedhésin e zgjedhjes sé
funksionit. Pérndryshe, produkti nuk do té fillojé t& ngrohet..

Butoni i Nxehtésisé

Ju mundéson té vendosni nxehtésiné e furrés. Gatimi fillon duke pérzgjedhur llojin e funksionit.
Kohématési Mekanik

Pércakton kohén e ushgimit té cilin do ta gatuani. Duhet té rregullohet edhe butoni i funksionit dhe
nxehtésisé.

Kohématési Dixhital

Eshté njé kohématés elektronik qé siguron qé ushgimi qé do té gatuhet éshté gati né kohén qé
déshironi.

Llamba sinjalizuese

Eshté llamba qé tregon se furra po nxehet. Ajo fiket kur furra arrin temperaturén e caktuar.

Fikja e furrés elektrike

Kthejeni butonin e funksionit dhe temperaturés né pozicionin zero (off).
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Funksionet dhe Llojet e temperaturés/ngrohjes

Poshté+larté dhe Ventilatori hapet. Eshté i pérshtatshém pér

Ngrohje nga poshté dhe ) R e
— larté me ndihmén e ushgime si mishi, émbélsira dhe pasta. Me ndihmén e
& ventilatorit ventilatorit pérhapja e ajrit né furré béhet né menyre té
—— barabarté dhe kontrolluese.
— ) Ushqgimi nxehet nga lart dhe poshté né té njéjtén ményre.
Ngrohje e . L .
sipérme dhe Ngrohja e sipérme dhe e poshtme jané ndezur. |
— e poshtme pérshtatshém pér émbélsira, byrek dhe biskota.
— Ventilatori dhe Ngrohja e sipérme éshté e hapur. Ajri i ngrohur
R nga rezistenca e sipérme shpérndahet né furré me ndihmén
e njé ventilatori.
Ngrohje e Ju mund té gatuani ushqgime gé duhen gatuar pér njé kohé
e té gjaté duke kursyer energji. Né krahasim me funksionet e
sipérme me . L o .
ndihmén e tjera koha e gatimit éshté mé e gjaté. Nuk rekomandohet pér
E C 0 ventilatorit ushgimet me maja. Kjo ményré éshté mé efikase pér kursimin

e energjisé.

Ngrohja e Sipérme

Eshté e hapur vetém ngrohja e sipérme. Nése ushqgimi
gé po gatuhet do té skuget sipér, pérdorni programin
drejti cili éshté né fund té gatimit.

Vetém pjesa e poshtme éshté e hapur Nése ushqgimi

Ngrohja e gé po gatuhet do té skuqget né pjesén e poshtme,
Poshtme pérdorni programin i cili éshté né fund té gatimit. Po
— ashtu edhe pér pastrimin me avull pérdoreni kété
funksion.
Ventilatori shkriné ushqgimet e ngrira si mishi, buka
* Shkrirje dhe torte duke qarkulluar ajrin rreth ushgimit

Ndrigimi i Furrés

Siguron ndrigimin e furrés.

Kur pozicioni éshté i vendosur né ndrigimin e furrés
ngrohési dhe ventilatori nuk jané né funksion. Derisa
furra éshté e ndezur edhe ndrigimi mbetet i ndezur.

® Funksionet né tabelé mund t€ ndryshojné né pajisje té tjera dhe mund t€ mos jené té

disponueshme né ¢do model.
*Vlera e energjisé né modalitetin e specifikuar t&€ gatimit me ventilator bazohet né kété
funksion. Testet e kryera jané bazuar né standardin TS EN 60350 dhe rregulloren (EV) Nr

66/2014.
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Pérdorimi i Butonit Pop-out

Né modelet ku gjendet butoni “pop-out” pér té& béré rregullime butoni
duhet té jete jashté.(Ky buton éshté opsionar.)
» Duke shtypur butonin siq éshté treguar né foto dilni jashté.

* Mund té béni rregullime duke e rrotulluar butonin kur &shté jashté.

° Ju siguron kohézgjatjen e ushqimit i cili do té gatuhet.

Mund té zgjidhni temperaturén dhe llojin e gatimit dhe té
rregulloni kohén e gatimit duke u kthyer né drejtim té

e - akrepave té orés. Kur mbaron koha, jep lajmérim me njé

80— ~—u40 tingull zileje. Nése déshironi, mund té filloni gatimin duke

70 et | \——s0 kaluar né modalitetin M dhe duke zgjedhur temperaturén dhe
llojin e gatimit pa zgjedhur njé kohé.

4. Pérdorimi i Furrés

a - + OK

’ Shenja “Vazhdon” I I Shenja e Pauzés

|9| Shenja “Kohézgjatja e gatimit” (:l Butoni “kthehu mbrapa”

él Shenja “pérfundimi i gatimit” OK Butoni “né rregull”
@ Shenja “rregullimi i kohés” _|_ Butoni i rritjes sé& kohés
@ Shenja e “Alarmit’ — | Butoni i zvogélimit t& kohés
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Pérdorimi Fillestar

Rregullimi i Orés @
® Para se té filloni pérdorimin e furrés rregulloni kohézgjatjen e saj.

Pasi té béhet lidhja e energjisé té gjithé shifrat ndizen pér 2 sekonda
dhe fikene N& Ekran shfaget 12:00 .

(®—/4+ Me shtypjen pér njé kohé mé té gjaté t& kétyre butonave mund té ndryshoni
kohézgjatjen.

Fillimisht caktoni minutat dhe mé pas me butonin OK konfirmohet dhe koha fillon.
Derisa pjesa e minutave po shyhet, shtypni shkurtimisht butonin S dhe konfigurimi i
orés do t€ pérfundojé pa ruajtur asnj€ té dhéné.

Kur béni rregullimin e orés/kohés pér tu kthyer né minuta shtypni kété

buton pér njé kohé té shkurtér €3

® Nése nuk konfirmohen t& dhénat e kohés, ekrani do té mbetet si ekrani i
rregullimeve.

® Nérast t& ndérprerjes sé rrymés elektrike rregullimi i orés anulohet dhe duhet té
rregullohet prapé prej fillimit.

a — @ oK a - + 0K
—/+ né fillim Pastaj caktoni Shfaget ora e dités.
vendosni orén dhe

minutazhin me kéto konfirmoni me

butona dhe mé pas butonin OK

kaloni te butoni OK

Pércaktohet ora dhe shenja e orés largohet ®
Shkélgimi né ekran ulet 1 minuté pas vendosjes. Mund ta ndryshoni orén e dités

mé voné te "Modaliteti i rregullimeve".
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Ngrohja Fillestare

Para se té pérdorni furrén tuaj, higni etiketat dhe
aksesorét.

Fshijeni furrén me njé lecké té lagur dhe thajeni. Ju lutemi
shqyrtojeni até né detaje né seksionin "Mirémbaijtja dhe
Pastrimi®.

Béni ngrohjen fillestare pér té eliminuar erén e re té
pajisjes.
Poshté + Sipér |:| me derén e furrés té mbyllur

ndezeni né pozicionin pér 200°/30 minuta. Mé pas
ajroseni ambientin. duzeltildi

Duhet pasur kujdes kur hapni derén e furrés pasi mund té dalé
avulli pas ngrohjes. Vendosni aksesorét. Furra juaj éshté gati
pér pérdorim.

AGjaté pérdorimit té paré, sipérfaget béhen mé té nxehta se
normalja. Prandaj, mos e prekni furrén dhe mbani larg fémijét.

Pérdorimi Ditor

» Pér té filluar gatimin, rregulloni butonin e termostatit té furrés dhe temperaturén
e duhur (Rekomandimet e Gatimit) pér ushgimin tuaj..

» Nése déshironi ngrohje paraprake, ndizeni furrén mé paraprakisht.

» Pas gatimit, Iéreni derén e furrés té hapur té ftohet.

AKur té pérfundojé procesi i gatimit, mos harroni té fikni butonat e

funksionit té furrés dhe temperaturés.
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Pérdorimi i Kohématesit Dixhital

Eshté njé kohématés elektronik qé siguron
gé ushqgimi gqé do té gatuhet éshté gati né
kohén qgé déshironi. Duhet té rregulloni
kohén e gatimit té ushqgimit dhe kohén kur
déshironi té jeté gati.

a - + OK
Programi i gatimit automatik
Pasi té keni zgjedhur temperaturén dhe funksionin e duhur pér ushqgimin gé

vendosni né furré, mund té filloni gatimin menjéheré duke vendosur kohén e
gatimit me kohématés. Pér té rregulluar kohén e gatimit;

a - +@K a —@ OK a — +@K

—/+ me kéto butona Pasi té vendosni orén

Derisa té, fcaktoni minutat/ me E/)e:(zhdqni me butonin
shfaqet kjo shtypjen e butonit OK de.r_lsa"tels.hfaqet
shenja || do t8 aktivizoni kohén. ekrani i mesiperm
mbajeni shtypur (p.sh.; 40 minuta) dhe filloni gatimin.
shenjén QK

* Koha e caktuar né ekran fillon t&€ ec mbrapa.
Caktoni nxehtésiné dhe funksionin té cilin déshironi. Pasi té€ konfirmoni kohézgjatjen Furra do té béjé
gatimin pér 40 minuta.

« Kur mbaron koha e caktuar né ekran 00 Shfaget | Shenja |l shyhet dhe

2 minuta né vazhdim jep alarmin se éshté gati. Pér ta fikur lajmérimin shtypni QK
Pasi té fikni né ekran shfaget shenja e orés sé dités.
 Kur procesi i gatimit t&€ keté mbaruar, fikeni furrén duke e fikur temperaturén dhe
funksionin.

® Pérte pérfunduar gatimin pérpara kohés s¢ caktuar dhe pér t€ anuluar kohén e zgjedhur, shtypni
butonin €3 pér njé kohé t€ gjaté. Pas anulimit t&€ programit, ora e dités shfaget né ekran.
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Ményra e Pauzés/Ndalimit

Ndérsa ekrani tregon orén e dités, kur shtypni butonin €3 pér njé kohé té gjaté,

shfaqget ora e dités dhe simboli ||dhe furra kalon né modalitetin e ndalimit. N& kété

rast, nuk béhet gatimi. Pér té dalé nga modaliteti, kur shtypni shkurtimisht butonin
OK shfaget simboli P dhe ai gaktivizohet.

@ Operacioni vazhdon ndérsa komutatori éshté i hapur.

Vendosja e pérfundimit té gatimit né njé kohé té mévonshme |

Ky program; Pé&rdoret gjithashtu nése déshironi gé vakti juaj té jeté gati mé voné.
Fillon me vonesé. Gatimi fillon pas pérfundimit t&€ vonesés dhe pérfundon né fund
té kohés sé caktuar té gatimit.

Duke caktuar kohén e gatimit;

<;|—+\\[,§K n—@nk :—@ox

Derisa té shfaqget shenja Pér kohén e gatimit; Pasi ta caktoni kohén duke
2] mbajeni té shtypur Me kéto shenja OK konfirmuar me shenjén
butoninQK —/+ caktojmé minutat Kthehuni né modulin S|

pastaj duke shtypur
shenjén QK Aktivizojmé
kohén

a - 4+ 0K
R

Pér pérfundimin e gatimit;

Pasi té keni zgjedhur Ekrani i gatimit;
minutén dhe orén, klikoni koha e mbetur e
"OK" Vazhdoni me i

butonin derisa té shfaget gatimit
ekrani i gatimit.
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Ora e furrés; Zbret orén e dités nga ora e pérfundimit, tregon kohén e mbetur né
ekran dhe fillon numérimin mbrapsht.

E vendosim furrén qgé té fillojé gatimin né orén 13:00, té piget pér 30 minuta dhe
té pérfundojé né orén 13:30. Kur procesi i gatimit t&€ pérfundojé, treguesi || do té
pulsojé dhe njé paralajmérim zanor do té dégjohet pér 2 minuta. Pér ta ndaluar
paralajmérimin shtypim €Jose QK

Kur procesi i gatimit t& keté mbaruar, fikeni furrén duke e fikur temperaturén dhe
funksionin.

Pa caktuar orén/kohén e gatimit;

a — + @K p=| — + @K =] - + @K

Derisa té shfaget shenja Pérpara se t& futni kohén Pasi té zgjidhni minutén dhe
|—)| mbajeni té shtypur kohén pér pérfundimin e
butonin QK gatimit, shtypni "OK"
Vazhdoni me butonin derisa
té shfaget ekrani i gatimit

egatimit, shkoni né modalitetin —)|
duke shtypur butonin OK

Ekrani i Gatimit;
Koha e mbetur deri
né fund té gatimit

Ményra Manuale e Gatimit

Duke zgjedhur temperaturén dhe funksionin e duhur pér ushgimin tuaj, mund té filloni gatimin
menjéheré pa caktuar njé kohé. Furra nuk fiket automatikisht dhe ju duhet ta monitoroni até.

® Né rast t& ndérprerjes sé energjisé, furra juaj do té caktivizohet dhe ora juaj do
té rivendoset. Kur rikthehet energjia, koha e dités duhet té rirregullohet.
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Vendosja e Alarmit QD

Alarmi mund té vendoset né ¢do kohé. Mund ta pérdorni pér géllime paralajmérimi ose

rikujtues, Pasi té bjeré alarmi pér 2 minuta, treguesi i alarmit do té fiket. Shtypni dhe mbani
butonin I‘)laderisa té shfaget shenja

a - + @K a — oK a - + oK

Vazhdoni me butonin OK derisa té —/+ me celésa pérpara Pas vendosjes sé orés,
shfaget shenja W) Zgjidhni minutén dhe ekrani tregon orén e dités
shtypni butonin OK,
zgjidhni orén dhe
konfirmoni me butonin OK.

Mbyllja e Alarmit

Pasi té keté kaluar koha e caktuar, alarmi do té bjeré pér 2 minuta. Mund té prekni (:|ose OK pér té
hequr sinjalizimin. Pas mbylljes, ora e dités shfaget né ekran.

Menyja e Rregullimit

Rregullimi i melodisé sé alarmit (AL)

@ - + @K =1 - @ oK

a - +@K

a9 0K -/+ Me ané té butonave —/+me kéto butona
Me shtypjen e gjaté té kaloni né (AL) dhe me butonin caktoni nivelin e déshiruar
butonave t& mésipérm OK konfirmo dhe konfirmoni me OK
bashké do té hyni né
meny
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Ndryshimi i Orés(CL)

@ - {@K
S 0seOK me

shtypjen e gjaté té
butonave t€ mésipérm

bashké do té hyni né
meny

Ndryshimi i Tonit té Zérit(So)

@ -+ @K
< 0K me shtypjen

e gjaté dhe bashké té
butonave té mésipérm
do té hyni né meny

Ndryshimi i Ndrigimit té Ekranit (Sc)

— +
b &
€S OK meshtypjene
gjaté dhe bashkeé té

butonave té mésipérm do té
hyni né meny

a —

— /4 me butonat © I

kaloni né opsionin dhe
duke shtypur QK béni
konfirmimin

a — @ 0K

— /4 me kéto shenja
kaloni né opsionin Dhe 5 7, . |

me opsioninQK
konfirmoni.

+
b= —@ OK

—/+ me kéto shenja = _ 1

kaloni né opsionin dhe =~
me butonin  OK
konfirmoni.
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—/H me kéto shenja
pércaktoni minutat orét dhe
me butonin QK konfirmoni

+ @K
— [+ me kéto shenja

caktoni nivelin e déshiruar
dhe konfirmojeni me

a -+

@K

— [+ me kéto shenja caktoni

nivelin e déshiruar dhe
konfirmojeni me 0K



5. Aksesoreét

(® Aksesorét e ofruar ndryshojné né varési t& modelit t& pajisjes. Aksesorét e
specifikuar né manualin e pérdorimit mund t&€ mos pérfshihen né produktin tuaj.
() Pérdorni aksesoré origjinalé té krijuar pér pajisjen tuaj.

Tabaka Standarde

Pér ushgime té€ ngrira, Embélsira,
pjata t&¢ médha me mish, pasta.

Rjeti me Tela

2 | Enét pér torte dhe sufle jané pér
vendosjen e ushqimit gé do té
skuget né raft.

Tabaka e thellé

Mund ta pérdorni pér ushqgime
me |éng, pér té skuqur copa té
médha dhe pér té€ mbledhur vajin
gé rrjedh kur gatuani né skaré.

Hekurudhor teleskopik

Binarét teleskopik mund té
térhigen plotésisht nga furra.
Kontrolloni vaktet tuaja duke
|évizur me lehtési tabakané
dhe skarén me tela.
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Perdorimi i Aksesoreve

Ka modele me tela dhe veté-raft.
Rafti i telit ka 6 rafte gatimi.

Aksesorét duhet t&€ vendosen midis
dy rafteve dhe ana e pjerrét duhet té
jeté pérballé derés sé pajisjes.

Prerje né skaré me tela; Parandalon
rénien e tij nga raftet dhe siguron
siguri.

Duke vendosur tabakané dhe grilén
sé bashku, mund ta pérdorni tabakén
si pikatore pér pjekjen né skaré dhe
enét me mish.
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Pérdorimi i hekurudhés teleskopike

Shtyni shinat plotésisht brenda pa
vendosur tabakané dhe rrjetén e telit
mbi to. Aksesorét duhet té jené midis
mbikalimeve té pérparme dhe té pasme
té shinave.

Nése do té gatuani me mé shumé se
njé tabaka, duhet t& keté njé nivel
distancé me sistemin hekurudhor
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6. Késhillat Pér Gatim

Ju mund té shihni informacionin pér ushqgimet qé kemi testuar né laboratorét tané dhe kemi pércaktuar
vlerat e tyre té gatimit né tabelé. Kohét e gatimit mund té ndryshojné né varési té tensionit té rrjetit,
cilésisé dhe sasisé sé pérbérésve gé do té gatuhen dhe temperaturés. Duke eksperimentuar, ju mund
té ndryshoni vlerat pér t&€ marré shije dhe rezultate t& ndryshme g€ i pérshtaten shijes tuaj.

Rafti i poshtém i furrés éshté rafti i paré.

*10 min. Rekomandohet ngrohja paraprake

L. Aksesorét Funksioni i . Koha e
Ushqimi qé do Gatimit Vendi i tempfratura Gatimit
pérdoren il € (min)
— 23 170 20...25
Torté né Tepsi Tepsi —
Standarde o~ 2.3 160 15...20
2 170 35...40
Torté né Kallépi i tortés
Kallép o~ 2 160 25...30
Gurabija Tepsi 2 170 20...25
Standarde —
3 160 30...35
Torte té Vogla Tepsi —
Standarde &~ 3 160 25...30
Byrek (diathé - 2 200 35...40
yrek (djathé) Tepsi
Standarde ~ 2 190 25...30
. 2 200 40...45
Byrek (Spinaq) Tepsi
Standarde T 2 190 25...30
Pizza Tepsi 2 200 10...15
Standarde
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Pogaca Tepsi standarde 2 200 25...30
8 200 30...40
Peshku Tepsi Standarde
LY 8 200 20...30
Xhami i sipérmi
Lazanja skarés me 2 190 20...25
tela/drejtkéndor
- 2-3 220 50...55
Kofshé Pule Tepsi
Standarde b 2-3 220 40...45
e 30min max,
Pulé(2k pastajéOmin
(2kg) —_ 23 o 90..95
Tepsi — 25min max,
Standarde o 2-3 pastaj50min 75...80
— 190
—_— 30min max,
3 pastaj30min 55...60
— 190
Antrikot Tepsi 25min max,
mishi Standarde 3 pastaj20min
o~ o0 45...50




7. Mirémbaijtja dhe Pastrimi

Pérpara se té filloni mirémbaijtjen dhe pastrimin, shképutni furnizimin me energ;ji
elektrike pér té shmangur goditjen elektrike.

A\ Para mirémbaitjes, sigurohuni qé paijisja té jeté e ftohté..
Ju mund té zgjasni jetén e pajisjes tuaj me mirémbajtje dhe pastrim té rregullt.
Mund té higni kapakun, xhamin dhe raftet pér pastrim.

Mos pérdorni materiale gérvishtése ose gérryese si
thika ose furca né pjesén e brendshme dhe té
pérparme té pajisjes, né tabaka dhe pjesé té tjera.
Késhillat pér Pastroieni paiisi i 1 hté dhe nié lecké t&
Pastrim astrojeni pajisjen me ujé té ngrohté dhe njé lecké té
buté me sapun dhe thajeni.
Pastroni dhe thani plotésisht aksesorét pas
Pastrimi i pérdc.)rimi't' L .
Aksesorév Mos i lani aksesorét né pjatalarése.
e
[ ] [ ]
Pajisja duhet té pastrohet térésisht pas pérdorimit.
Mbetjet dhe vajrat e grumbulluara mund té
Pérdorimi s
Ditor shkaktojné zjarr.

Funksioni i Pastrimit me Avull

Pas gatimit, papastértia mund té zbutet dhe té
fshihet lehtésisht. Higni té gjithé aksesorét (nése ka
njé raft teli) brenda furrés. Vendosni njé tabaka té
vetme né dyshemené e poshtme, hidhni pak ujé né
O@ té dhe zgjidhni funksionin e Ngrohjes sé poshtme

dhe ndezeni pér 100°/20 minuta. Né fund té
procesit, fshijeni pjesén e brendshme té furrés me
njé lecké ose sfungjer té lagur.
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Cmontimi i derés/kapakut sé Furrés

Hapi 1

Hapeni krejtésisht kapakun e furrés.

Hapi 2

Zhbllokoni bravat e menteshés duke i

shtyré né drejtim té shigjetés

Hapi 3

Mbylini derén e furrés derisa té
arrijé te bllokimi i menteshés.
Térhigeni nga jashté né drejtim té
shigjetés

Montimi i derés/kapakut té furrés

Hapi 4 | Vendosni kapakun e pajisjes
né menteshat né drejtim té
shigjetés.

Hapi 5 | Hapni plotésisht derén e pajisjes

dhe ktheni bravat e menteshave
né pozicionin e mbyllur né drejtim
té shigjetés.

Mbylini derén e furrés.

@)
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Cmontimi i Xhamave

® Numri i xhamave sipas modeleve mund té jete mos jeté i njéjte.

Hapi 1 | Hapeni kapakun e furrés né pérgjysmé.

Hapi 2 | Shtypni plastikén e sipérme R
djathtas dhe maijtas dhe térhigeni

lart. N

\

Hapi 3 | Fillimisht térhigni xhamin e
brendshém dhe mé pas dritaren e
ndérmjetme né drejtim té
shigjetés.

Montimi i Xhamave

Hapi 4  Hapni derén e furrés pérgjysmé dhe fillimisht
Shtyni dritaren e mesme dhe mé pas xhamin
e brendshém né drejtim té shigjetés.

Hapi 5 | Sigurohuni gé xhami té jeté futur sakté né
folené e plastikés anésore.

Hapi 6 Vendosni pjesén e sipérme plastike né ményré
qé té dégjoni klikimin dhe mbyllni kapakun e
pajisjes.
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Cmontimi i Rafteve me Tela

A\ Raftet mund té jené té nxehté, mos i prekni raftet ndérsa jané té nxehté. Prisni
qé té ftohet.

® Pastrimi i mureve anésore té furrés mund té ndryshojé né varési té modelit té
pajisjes. Ky funksion mund té mos jeté i disponueshém né pajisjen tuaj.

Hapi 1  [Fillimisht vendosni me kujdes raftin né drejtim té shigjetés.
njé
Ngrini até nga varésja e pérparme (1) dhe higeni (2) .

Hapi 2 Mé pas higni té gjithé raftin duke e
térhequr né drejtim té shigjetés.

Montimi i Rafteve me Tela

Hapi 3 Pérqendroni raftet dhe vendosini fillimisht n€ pjesén e pasme
Fusni varésen (1) dhe shtypni (2).

Hapi 4 | Mé pas shtypni varésen e
pérparme. Késhtu, rafti do té
instalohet.
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Nderrimi i Llambeés se Furres

A\ Pér shkak té rrezikut té goditjes elektrike, sigurohuni qé lidhja elektrike té
jeté shképutur pérpara se té ndérroni llambén. Llamba mund té jeté e nxehté,
prisni qé té ftohet

Hapi 1 | Hapeni krejtésisht kapakun e Furrés.

Hapi 2 | Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té kundért té
akrepave té orés.

Hapi 3 | Higeni llambén e furrés duke e
térhequr né drejtim té shigjetés
dhe z&vendésojeni. Ringjisni
kapakun e xhamit

8.Zgjidhja e Problemit

Mosfunksionimet kétu jané pérgjithésisht situata t¢ mundshme. Ju lehté mund t'i

zgjidhni kéto probleme veté pa ndérhyré me produktin.

(® Nése problemi nuk zgjidhet pavarésisht udhézimeve, telefononi shitésin nga i
cili keni bleré pajisjen dhe shérbimin e autorizuar. Né kété rast, mos u
pérpigni kurré ta riparoni veté..
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Problemi

Arsyje

Zgjidhja

Pajisja nuk Punon.

Pajisja mund té mos jet e
kygur né prizé

Bé&huni té sigurt gé e keni
vendosur né prizé

Siguresa mund té jeté
caktivizuar ose me defekt.

Kontrolloni siguresat né
kutiné e siguresave. Nése
éshté caktivizuar,
aktivizojeni.

Pajisja gjaté funsionimit
éshté duke Iéshuar avull.

Furra po pérdoret pér her
té paré

Gjaté funsionimit mund
té del avull. Kjo nuk
paraget problem.

Pjesa e jashtme e furrés
nxehet shumé gjaté gatimit.

Ndodhej né njé vend té
ajrosur dobét.

Ndigni hapésirat e
dhéna né udhézuesin
e instalimit.

Furra nuk po gatuan siq
duhet.

Dera e furrés mund té
hapet shumé  gjaté
gatimit.

Mos e hapni derén
shumé pér té parandaluar
rénien e temperaturés sé
brendshme.

Pas pérfundimit té
gatimit, ventilatori ftohés
éshté ende duke punuar.

Ajo funksionon pér njé
kohé mé té gjaté pér té
ajrosur pjesén e
brendshme té furrés.

Kjo nuk paraget Problem

Dégjohen tinguj metaliké
gjaté ngrohjes dhe ftohjes
sé pajisjes.

Tingujt gé dégjohen
ndérsa pjesét
zgjerohen me
temperaturén jané
normale.

Kjo nuk paraqget Problem.

Kapaku nuk po mbyllet
deri né fund.

Mbetjet e ushqgimit mund
té kené ngecur brenda
furrés dhe né deré.

Pastrojeni Furrén.

Furra nuk po ngroh.

» Kapaku mund té
keté mbetur hapur

* Funksioni ose
temperatura mund té
mos jené vendosur.

* Mund té mos vije
energjia.

» Kontrolloni  kapakun
dhe sigurohuni qé té
jeté mbyllur plotésisht.

* Vendoseni furrén né
njé temperaturé
dhe/ose funksion té
caktuar.
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